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			   Allmänna instruktioner

Bästa kund,

Gratulerar till köpet av din PITT Cooking induktionshäll. Detta 
unika system ger dig friheten att själv bestämma placeringen 
av varje kokzon. På så sätt är du garanterad många års 
matlagningsglädje. Tack vare de olika effektzonerna kan du 
tillaga varje rätt på bästa sätt. I denna manual kan du läsa hur 
du använder alla funktioner i denna induktionshäll på bästa 
sätt.

Vi rekommenderar att du noggrant läser användarmanualen 
och installationsmanualen innan du börjar använda din PITT 
Cooking induktionshäll.

Förvara denna manual på en säker plats så att även en 
framtida användare kan ta del av den.

Vi önskar dig mycket matlagningsglädje!
PITT Cooking
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•	 Akan-I
•	 Azuma-I
•	 Air-I
•	 Baluran-I
•	 Bennett-I
•	 Baula-I
•	 Bely-I
•	 Bandai-I
•	 Balut-I
•	 Bromo-I
•	 Cima-I

•	 Capital-I
•	 Cusin-I
•	 Colo-I
•	 Danau-I
•	 Dempo-I
•	 Drum-I
•	 Ebeko-I
•	 Elbrus-I
•	 Enep-I
•	 Foessa-I

Denna manual gäller för hela 
sortimentet av PITT Cooking 

induktion:

Allmänt
Denna induktionshäll uppfyller gällande säkerhetsföreskrifter. Felaktig användning kan dock leda till personskador eller materiella 
skador. Läs därför noggrant igenom alla relevanta manualer innan du använder hällen. Här hittar du viktig information om 
installation, säkerhet, användning och underhåll. Detta är säkrare för dig och förhindrar skador på hällen.

Om säkerhetsinstruktionerna och varningarna inte följs kan PITT Cooking inte hållas ansvarigt för eventuella skador som uppstår. 
Förvara bruks- och installationsmanualerna och överlämna dem till en eventuell ny ägare.

Säkerhet
	   Heta delar

1.	 Induktionshällen och köksytan runt kokzonerna blir 
heta under användning och förblir heta en tid efter 
matlagningen. Rör inte dessa heta delar.

2.	 Överhettad olja eller smör kan lätt fatta eld. Släck aldrig 
med vatten. Du kan kväva lågorna genom att täcka pannan 
med ett lock.

3.	 Brandrisk: Förvara inga föremål på kokzonerna.

4.	 Flambera aldrig under en köksfläkt. Detta kan orsaka 
brand.

5.	 Placera aldrig en grill- eller bakplatta över en eller två 
kokzoner.

6.	 Använd inte kastruller med en bottendiameter som är 
större än diametern på det keramiska glaset.

7.	 Om kastruller med större bottendiameter än 
rekommenderat används kan reglagen och bänkskivan bli 
heta vid långvarig och intensiv användning.

8.	 Placera inga metallföremål såsom bestick eller 
kastrulllock på kokzonerna. När systemet är påslaget 
eller fortfarande är varmt kan metallföremål bli heta 
och andra material smälta eller fatta eld. 
 
 
 
 
 

9.	 Placera aldrig heta föremål på eller i närheten av vreden. 
Den underliggande elektroniken kan då överhettas.

10.	 VARNING: Obemannad matlagning på en kokzon med fett 
eller olja kan vara farlig och orsaka brand. Försök ALDRIG 
släcka en brand med vatten; stäng istället av apparaten och 
kväv lågan med ett lock eller en brandfilt.

11.	 På grund av induktionens snabba uppvärmning kan 
temperaturen i pannan stiga mycket snabbt, vilket kan leda 
till att olja eller fett fattar eld.

12.	 Obemannad matlagning på en induktionshäll med fett eller 
olja kan vara farlig och orsaka brand.

13.	 När hällen används intensivt under en längre tid kan 
metallföremål i lådan under hällen bli heta.

!
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•	 PITT Cooking induktionsenhet är endast avsedd för 
hushållsbruk.

•	 Använd hällen endast för tillagning av livsmedel. Enheten är 
inte avsedd för uppvärmning av rum. Användning för andra 
ändamål är inte tillåten.

•	 Denna enhet får endast användas av personer som 
kan använda apparaten på ett säkert sätt. Dessa 
personer måste vara fullt införstådda med innehållet i 
bruksanvisningen. Man måste vara medveten om riskerna 
vid felaktig användning.

•	 Denna enhet får användas av barn från 8 år och av 
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental 
förmåga eller brist på erfarenhet och kunskap, 
förutsatt att de står under uppsikt eller har fått 
instruktioner om säker användning av enheten och 
förstår riskerna. Barn får inte leka med enheten. 
Rengöring och underhåll får inte utföras av barn utan 
tillsyn.

•	 Barn måste övervakas för att förhindra att de leker med 
hällen.

•	 Hällen är inte avsedd för användning på höjder över 2000 
meter (räknat från havsnivå).

•	 OBS: Matlagningsprocessen måste övervakas. Kortvarig 
matlagning måste övervakas kontinuerligt.

•	 Värm aldrig kastruller utan innehåll. Kokzonen kan skadas 
av tomkokning.

•	 Använd inte induktionsenheten för att tillaga eller värma 
mat i slutna burkar eller andra slutna förpackningar.

•	 Täck aldrig över hällen med till exempel ett skydd, 
skyddsfolie eller en duk.

•	 Använd aldrig induktionsenheten som arbetsyta.

•	 Stäng av induktionsenheten efter användning via 
vreden och förlita dig inte enbart på kastrulldetektorn.

•	 Använd alltid torra, värmebeständiga ugnsvantar eller 
grytlappar vid matlagning.

•	 Låt inga föremål falla på kokzonen. Om föremål eller kokkärl 
faller på den heta hällen och smälter kan kokzonen skadas 
under avkylningen. Stäng i så fall omedelbart av enheten 

och avlägsna resterna noggrant. Följ alltid säkerhets- och 
underhållsinstruktionerna.

•	 Det elektromagnetiska fältet från den påslagna hällen 
kan påverka magnetiserbara föremål. Håll kreditkort, 
lagringsmedia, räknemaskiner m.m. borta från den 
påslagna apparaten.

•	 För personer med pacemaker: i närheten av den påslagna 
hällen uppstår ett elektromagnetiskt fält. Rådgör med din 
läkare eller tillverkaren av pacemakern för att säkerställa 
säker användning.

•	 Korn som socker, salt eller sand (till exempel från 
grönsaker) kan repa kokzonen. Se alltid till att kastrullens 
botten är ren när du placerar den på kokzonen.

•	 VARNING: Stäng av enheten om ytan är sprucken för att 
undvika risk för elektrisk stöt.

•	 Använd inte ångrengörare för att rengöra hällen. Ångan 
kan orsaka kortslutning eller materiella skador.

•	 Enheten är inte avsedd att användas med en 
extern timer eller ett separat fjärrkontrollsystem. 
Kontrollpanelen får endast anslutas till de föreskrivna 
värmeenheterna för att undvika fara.

•	 Endast de medföljande reglagen får anslutas till PITT 
Cooking induktionsapparat. För att undvika fara får 
inte ej överensstämmande reglage anslutas.

Ansvarsfull användning Försiktighetsåtgärder

Lämpliga kastruller

Praktiska tips och rekommendationer

Olämpliga kastruller

•	 En grov kastrullbotten kan skada kokzonen. Använd därför 
alltid kastruller med en slät/plan botten.

•	 Skjut inte kastrullen över kokzonen. Lyft kastrullen när du 
flyttar den. Detta förhindrar eventuell skada. 
 

•	 Använd inte induktionsadapterplattor. Adapterplattor kan 

skada induktionsgeneratorerna.

•	 Kastruller som tidigare har använts på gasspisar 
är ofta mindre effektiva. Detta kan leda till skador 
på induktionsenheten. Dessutom kan kastrullens 
botten ha blivit ojämn, vilket kan resultera i skador på 
induktionszonens glas.

•	 För att kontrollera om en kastrull är lämplig kan du placera 
en magnet på olika ställen på kastrullens undersida. Om 
magneten fastnar är kastrullen i allmänhet lämplig.

•	 Använd endast kastruller med en slät botten. Grova bottnar 
kan repa det keramiska glaset.

•	 Lyft alltid kokkärlet när du flyttar det. Detta hjälper till 
att förhindra repor. Om repor ändå uppstår genom att 
kastruller skjuts över ytan är detta normala bruksspår.

•	 Kastrullens botten måste vara minst 110 mm i diameter. 
Den maximala diametern på kastrullen beror på storleken 
på det keramiska glaset.

•	 Det rekommenderas att använda en ferromagnetisk botten 
som täcker hela kastrullens undersida. Om detta inte är 
fallet kan värmen inte fördelas jämnt.

•	 Kastruller med en magnetiserbar botten

•	 Emaljerade stålkastruller

•	 Gjutjärnskastruller

•	 Kastruller med induktionssymbolen

•	 Kastruller med en icke-magnetiserbar botten

•	 Aluminium- eller kopparkastruller

•	 Glas-, keramiska eller lergodskärl och kastruller
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1.	 Tryck in vredet på displayen.

2.	 Logotypen visas på vredet längst till vänster.

3.	 Efter några sekunder försvinner logotypen och tilldelningen 
av kokzonerna visas på vredets display. Tryck på nytt på 
vredet. 
Exempelmodell: Elbrus-I

4.	 Kokzonen “0” visas på displayen.

5.	 Vrid vredet för att aktivera kokzonen och ställ in effektnivån 
genom att vrida med eller moturs. 
Exempel effektnivå: 6

Starta enheten

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5

Under matlagning kan tilldelningen av kokzonerna visas på 
vreden, så att du vet vilket vred som hör till vilken kokzon.

1.	 Vredet är aktiverat på en effektnivå.

2.	 Tryck på vredet för att se tilldelningen av kokzonen.

3.	 Efter några sekunder återgår displayen automatiskt till 
effektnivån

Tilldelning av kokzoner

Steg 2Steg 1 Steg 3

Vred

Exempel på användargränssnitt

Användargränssnitt

•	 Med vredet kan du ställa in effektnivåer och andra 
funktioner. Du kan trycka in vredet och vrida ringen med 
eller moturs.

•	 Alla funktioner förklaras i kapitel 4 – Användning.

Ej vald kall: detta visar zonen som 
reglaget inte är anslutet till.

Ej vald varm: detta visar zonen som reglaget 
inte är anslutet till. Indikeringen är röd eftersom 
induktionszonen är aktiv eller fortfarande varm (över 
50 °C) efter matlagning.

Exempel 1 (kall) Exempel 2 (varm)

Reglagen visar flera symboler. Se nedan för betydelsen av varje illustration.
Illustrationerna kan variera beroende på vald modell.

Reglage 1 Reglage 2 Reglage 3 Reglage 4 Reglage 5

Knob 4 Knob 5

Vald kall: detta visar zonen som reglaget 
är anslutet till.

Vald varm: detta visar zonen som reglaget 
är anslutet till. Indikeringen är röd eftersom 
induktionszonen är aktiv eller fortfarande 
varm (över 50 °C) efter matlagning.

Stänga av enheten
Induktionsapparaten kan stängas av på två sätt:

1.	 Vrid vredet moturs tills effektnivå “0” nås. 
Induktionsenheten stängs automatiskt av när alla kokzoner 
identifieras som kalla. 
 

2.	 Håll vredet intryckt i 3 sekunder. Alla aktiverade kokzoner 
avaktiveras och induktionsenheten stängs automatiskt av 
när alla kokzoner identifieras som kalla.

Produktinformation 			   Användning Swedish3 4
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Steg 1 Steg 3

Barnlåset förhindrar att barn ändrar effektnivåerna under 
matlagning.

Induktionsenheten levereras som standard med barnlåset 
avstängt. Vid behov kan denna funktion aktiveras via 
användarmenyn. När funktionen i användarmenyn ställs in på 
“Yes” kan barnlåset aktiveras under matlagning. 
Se instruktionerna för “användarmenyn”.

Barnlås

2x
Steg 2 2x

Under matlagning kan boostfunktionen aktiveras. 
Boostfunktionen är avsedd för att värma vatten mycket snabbt. 
Den är inte lämplig för långvarig kokning. Använd aldrig 
boostfunktionen vid uppvärmning av fett och/eller olja.

1.	 Se till att vredet är aktiverat på effektnivå 10. Vrid vredet 
medurs för att aktivera boost. 
 
 

 
 

2.	 Reglaget är nu inställt på boost.

Boostfunktion

Steg 2Steg 1

Symbolen för kastrulldetektering visas när kokzonen är aktiverad men ingen kastrull står på den. Kontrollera att:

•	 En kastrull står på rätt kokzon och är placerad i mitten av kokzonen. 
Se “Tilldelning av kokzoner” för rätt kokzon.

•	 En lämplig kastrull, avsedd för induktion, står på kokzonen. 
Se “Lämpliga kokkärl” för rätt kastrull.

Kastrulldetektering

9

Användarmeny
Flera funktioner kan ändras i användarmenyn. Följande kan 
justeras:

•	 Språk för användarmenyn

•	 Aktivera eller avaktivera barnlåset

•	 Aktivera eller avaktivera demoläget

För att öppna användarmenyn, följ dessa steg:

1.	 Se till att induktionsapparaten är avstängd. Tryck in vredet 
på displayen. 
Se vid behov instruktionerna “Stänga av apparaten” och “Starta apparaten”.

2.	 När logotypen visas håller du omedelbart den vänstra 
knappen (knapp 1) intryckt i åtta sekunder.

3.	 Navigera genom menyn genom att vrida vredet för att välja 
olika alternativ. Tryck på vredet för att bekräfta.

User 
menu

Select language

User 
menu

Select Childlock

User 
menu

Select demo

Tillgängliga språk::
•	 Engelska
•	 Nederländska
•	 Tyska
•	 Franska
•	 Spanska
•	 Italienska

Tryck på 
reglage

Eller

Eller

Select
demo

Yes

User 
menu

Press to exit

Select
demo

No

Select 
child lock

No

Select 
child lock

Yes

Select 
language

English

Tryck på 
reglage

Tryck på 
reglage

Steg 1 Steg 2 HÅLL 

INTRYCKT

Användning 			   Användning4 4

1.	 Se till att induktionsenheten är inställd på matlagning. Tryck 
snabbt två gånger i följd för att aktivera barnlåset.

2.	 Barnlåset är nu aktiverat.

3.	 Upprepa steg 1 för att stänga av barnlåset.
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PITT Cooking induktionsenhet är tillverkad av högkvalitativa 
material som är enkla att rengöra.

Observera följande:

1.	 Rengör aldrig delar i diskmaskinen; diskmedlet kan 
skada dem. Undvik rengöring med för mycket fukt, då 
detta kan tränga in på oönskade ställen. 

2.	 Placera dekorationsringarna direkt på kokzonerna utan att 
skjuta dem över arbetsytan. 
Var uppmärksam på att montera dekorationsringen i  
styrurtagen. 

Rengör induktionsenheten direkt efter användning för att 
förhindra att matrester bränner fast under längre tid och senare 
blir svåra att ta bort. Var medveten om att delarna kan vara 
heta efter användning! 
 
 
 

Börja med att rengöra vreden, kokzonerna och 
dekorationsringen. Rengör därefter arbetsytan; detta förhindrar 
att den blir smutsig igen efter rengöring. 

3.	 Använd under inga omständigheter skurpulver, skursvam-
par, vassa föremål eller aggressiva rengöringsmedel. 

4.	 För underhåll och rengöring av din bänkskiva hänvisar vi till 
manualen för den aktuella produkten. 

5.	 Avlägsna eventuella rester av rengöringsmedel omedelbart. 

6.	 PITT Cooking induktionsenhet får inte rengöras med 
ång- eller högtryckstvätt. På detta sätt kan den elek-
triska säkerheten inte garanteras.

Rekommenderad användning:
•	 Ljummet vatten med mild grön såpa (såpvatten)
•	 En mikrofiberduk eller mjuk svamp
•	 Plastskrapa, ofta på baksidan av en diskborste

Undvik alltid:
•	 Diskmaskin
•	 Hårda skurmedel, såsom Scotch-Brite och stålull
•	 Skurmedel, såsom Cif eller liknande
•	 Sura och frätande medel, såsom rengöringsvinäger eller klor

Keramiskt glas

Vred

Dekorationsring 
Svartbelagd aluminium

Monteringsring 
Svartbelagd aluminium

Tätningsskum 
Silikon

*Monteras på undersidan av monteringsringen

 
Aluminium

 
Glas

10 11

Problem Möjlig orsak Lösning
Ingen kastrulldetektion Kastrullerna är olämpliga för induktion 

eller skadade
Använd oskadade och kompatibla 
kastruller för induktion (se “Lämpliga 
kokkärl”).

 Kastrullen är för liten för induktionszonen Se till att kastrullens bottendiameter är 
minst 110 mm.

Kastrullen är inte centrerad på 
induktionszonen

Placera kastrullen i mitten av 
induktionszonen.

Metallföremål såsom bestick ligger på 
induktionszonen

Ta bort eventuella föremål från 
induktionszonen.

Väntar på “synlig” 
värme

Känt från andra system, såsom keramiska 
eller gashällar

Induktion producerar ingen synlig värme. 
Kastrullen värms upp genom magnetisk 
verkan.

Värmen i kokkärlet 
fördelas inte tillräckligt 
eller jämnt

Kastrullen är inte centrerad på 
induktionszonen

Placera kastrullen i mitten av 
induktionszonen.

Kastrullerna är olämpliga för induktion 
eller skadade

Använd oskadade och kompatibla 
kastruller för induktion (se “Lämpliga 
kokkärl”).

Lådan under 
apparaten blir mycket 
varm

Induktionsenheten är installerad utan 
tillräcklig ventilation eller inte enligt 
föreskrifterna

Kontrollera om apparaten är 
installerad enligt PITT cooking 
installationsanvisningar. Om så inte är 
fallet rekommenderar vi att en tekniker 
kontaktas.

Ljud Förklaring
Klickande Induktionsenheten slås på eller av.

Väsande eller 
surrande

Fläkten är i drift. Detta kan även förekomma efter matlagning.

Visslande signal En eller flera kokzoner med hög effektnivå är aktiverade och/eller kokkärl av olika 
material används.

Knäppande Kokkälet är tillverkat av olika material.

Djup surrning En eller flera kokzoner med hög effektnivå är aktiverade. Ljudet blir svagare eller 
försvinner när effektnivån sänks.

Signalljud (pip) 
vid höjning av 
effektnivån

Induktionsenheten är begränsad till en viss nivå. Detta varierar beroende på modell. 
Signalen anger att enheten kräver mer effekt från elförsörjningen än den maximala 
inställningen tillåter. Sänk effektnivån för den aktuella induktionszonen eller andra 
möjliga induktionszoner.

Induktionsenheten kräver mer effekt än vad de elektriska anslutningarna är inställda 
för. Kontrollera med en behörig elektriker om de maximala effektinställningarna är 
korrekt inställda för PITT cooking induktionsenhet, eller om den elektriska anslutningen 
kan förbättras för att öka den maximala effektinställningen.

Ljud

Efter första användning

Rengöring och underhåll 			   Felsökningsguide5 6
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Allmänna problem

Error codes

Problem Möjlig orsak Lösning
Induktionsenheten kan 
inte slås på

Det finns ingen strömförsörjning till 
induktionsenheten

Kontrollera om strömmen är påslagen 
och om ingen säkring är defekt. Kontakta 
vid behov en behörig elektriker.

 Det kan finnas ett tekniskt fel Koppla bort enheten från elnätet i minst 
1 minut. 
  
Gör detta enligt följande:
•	 Stäng av säkringarna i din elcentral, 

eller
•	 Skruva ur säkringarna i din elcentral 

helt, eller
•	 Dra ur stickkontakten från nätkabeln

Uppvärmningstiden är 
ovanligt lång

Kokkärlet är inte korrekt placerat Se till att kokkärlet är centrerat på 
induktionszonen.

Kokkärlet är tillverkat av olämpligt 
material

Använd lämpligt kokkärl (se ‘Lämpliga 
kokkärl’).

Botten på kokkärlet eller 
induktionszonen är smutsig

Ta bort eventuell smuts.

Barnlåset aktiveras 
oavsiktligt varje gång en 
kokzon slås på

Barnlåset är aktiverat, inställt på ‘yes’ i 
användarmenyn

Följ instruktionerna i ‘Användarmeny’ i 
denna manual för att stänga av barnlåset.

Problem Möjlig orsak Lösning
Er – 0x21 Tomt och/eller inkompatibelt kokkärl Värm inte tomma kastruller. Se till 

att kompatibelt kokkärl används (se 
‘Lämpliga kokkärl’).

 Kokkärl-, elektronik- eller 
induktionstemperaturen är för hög

Ta bort allt kokkärl och låt 
induktionsapparaten svalna. Starta 
induktionsapparaten igen.

Er – 0x48 Olämplig kastrull Se till att kompatibelt kokkärl används (se 
‘Lämpliga kokkärl’).

Er – 0x49 Fläktfel Se till att ventilationsöppningarna 
på undersidan är fria och att 
utrymmet är öppet. Rengör vid behov 
ventilationsöppningarna och ta bort 
smuts/damm.

Om felkoden inte finns i listan ovan rekommenderar vi att du så 
snart som möjligt kontaktar din återförsäljare eller PITT Cookings 

kundservice.
Se kontaktuppgifterna på sista sidan.
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PITT Cooking induktionsapparat är tillverkad av hållbara material.

Förpackningen är återvinningsbar och består av följande material:
	 - kartong;
	 - papper;

Dessa material ska kasseras på ett ansvarsfullt sätt enligt gällande lagstiftning. Förpackningen till denna produkt är försedd med en 
etikett med symbolen för en överkorsad soptunna (se Figur 9).

Figur 9

Direktivet om avfall som utgörs av eller innehåller elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE) från Europeiska unionen.
WEEE-direktivet från Europeiska unionen kräver att produkter som säljs i EU-länder (eller i vissa fall deras förpackning) ska vara 
märkta med symbolen för en överkorsad soptunna. Enligt WEEE-direktivet innebär denna märkning att kunder och slutanvän-
dare i EU-länder inte får kasta elektrisk och elektronisk utrustning eller tillbehör tillsammans med hushållsavfall.
Kunder och slutanvändare inom EU ska kontakta sin lokala leverantör eller servicecenter för information om avfallsinsamlings-
systemet i deras kommun.

Felsökningsguide 			   Förpackning6 7
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