Funktioner vakuumlada

Professional Plus & Nostalgie

Funktion Beskrivning

Vakuum i behallare
De harda behallarna gér det majligt att generera ett hégt vakuumtryck dven for livsmedel som &r

kansliga for att krossas.

Vakuum i pasar
Denna metod &ar anvandbar for livsmedel, och dven vétskor, som inte ar kdnsliga for att krossas.

Chef Sous Vide
Exklusiva funktioner fér marinering, kalla infusioner och vakuumberedning.

Pasférslutning
Garanterar en perfekt férslutning av de vakuumfyllda pasarna.
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