SPISAR

MAJESTIC - PANORAMAGIC - NOSTALGIE - PRO LINE
PROFESSIONAL PLUS 06-07-09-30-10-12-15

L OO0000O00000O0

( ) || ( )

N

SE | Bruksanvisning

(i) ILVE






VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Apparaternas egenskaper

Markskylten med specifikationerna finns, férutom pa omslaget,
aven pa ugnsluckans kant och ar synlig nar luckan ar oppen.

OBS! Dessa anvisningar galler olika typer av apparater. Var
noga med att identifiera vilken typ du har (se markskylten med
specifikationerna). Dessa anvisningar géller for de lander som
anges pé skylten.

1

Innan du anvander apparaten, las noggrant igenom
bruksanvisningen som innehéller, bland annat, mycket viktig
information om sékerheten vid installation, anvandning och
underhéll. Forvara bruksanvisningen noggrant for framtida
referens och for att kunna identifiera serienumret.

Den elektriska sakerheten for denna apparat ar endast
garanterad om korrekt jordning har utforts i enlighet med
géllande foreskrifter. Det &r av storsta vikt att kontrollera
att dessa foreskrifter har foljts; vid tveksamhet bor en
kvalificerad fackman kontaktas for att noggrant kontrollera
elinstallationen. Tillverkaren tar inget ansvar for skador som
orsakas av en felaktig jordanslutning.

Innan apparaten ansluts, kontrollera att de tekniska
specifikationerna pd markskylten overensstammer exakt
med elsystemets specifikationer. Installation och justering
maste utforas av behorig fackpersonal.

Kontrollera att luft kan cirkulera fritt runt apparaten. Denna
apparat ar inte ansluten till nagot system for evakuering
av forbranningsprodukter och déarfor maéste sarskild
uppmaérksamhet &gnas &t ventilationen i rummet, i enlighet
med gallande installationsbestammelser.

Anvandningen av en gasspis genererar varme och
fukt i det rum dar den ér installerad. Det &r nodvandigt
att sékerstélla god ventilation i kéket: héll de naturliga
ventilationsdppningarna dppna eller installera en mekanisk
ventilationsanordning (tex. en spisflakt). Vid intensiv och
ldngvarig anvandning kan ytterligare ventilation krévas, t.ex.
genom att Oppna ett fonster eller oka effekten pé eventuell
mekanisk ventilation.

Stromkabeln arinte utrustad med kontakt. For anslutning, se
avsnittet "elektrisk anslutning”. Det rekommmenderas att inte
anvanda adaptrar, grenuttag eller férlangningskablar.

Vid fast anslutning till elndtet maste ett frankopplingsdon
installeras med en kontaktdppning som méjliggor fullstandig
frénkoppling under 6verspanningskategori lll, i enlighet med
géllande installationsregler.

Apparaten far inte installeras pé ett podium eller piedestal.

Om apparaten inte anvands under en langre period, koppla
fran elanslutningen, sténg av huvudstrombrytaren och stang
gastillforseln.

10. Blockera inte ventilations- eller varmeutslappsoppningar.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
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Om natkabeln &r skadad méste den bytas ut av tillverkaren,
desstekniskaserviceelleravannan personmed motsvarande
kvalifikationer, for att undvika risker.

En skadad elforsorjningskabel far endast bytas ut av en
servicepartner auktoriserad av tillverkaren.

Apparaten far endast anvdndas for avsedda &ndamaél
(matlagning). All annan anvandning (t.ex. uppvarmning av
ett rum) ar olamplig och darmed farlig. Tillverkaren frénsager
sig allt ansvar for skador som uppstar till foljd av felaktig
anvandning.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas med extern timer eller
fljarrstyrningssystem.

Anvandning av alla elektriska apparater forutsatter att vissa
grundldggande sakerhetsregler foljs, némligen:

Ror aldrig apparaten med véta eller fuktiga hander eller
fotter;

Anvand aldrig apparaten barfota;

Undvik att anvanda forlangningskablar och vid behov vidta
alla mojliga forsiktighetséatgarder;

Dra aldrig i sladden for att koppla ur kontakten fran
eluttaget;

Utsatt inte apparaten for vaderpéverkan (regn, sol osv.);

Varning: Tillgangliga delar kan bli mycket heta under
anvandning.

Hall barn under 8 &r pé sakert avstand fran apparaten om de
inte Overvakas kontinuerligt.

Denna apparat kan anvandas av barn frén 8 ars alder och
av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
forméga eller brist pa erfarenhet och kunskap, forutsatt att
de dvervakas eller har instruerats om saker anvandning av
apparaten och forstér de risker som ar forknippade med
anvandningen. Barn far inte leka med apparaten. Rengoring
och underhéll fér inte utforas av barn utan uppsikt.

Varning: Vissa dtkomliga delar av fronten, grillplattan och
gallret kan bli mycket heta under anvandning - héll barn pé
avstand.

Under anvandning blir apparaten mycket varm. Ror absolut
inte elementen inuti ugnen.

Innan rengdring eller underhéll, koppla bort apparaten
genom att dra ut nétsladden eller bryta strémmen via den
avsedda strombrytaren.

Vid fel eller funktionsstorningar, stdng av apparaten, sténg
gasventilen och forsok inte utféra négra reparationer
sjalv — dessa ska utforas uteslutande av ett auktoriserat
servicecenter. Krav alltid originalreservdelar. Underlatenhet
att folja dessa instruktioner kan &ventyra apparatens
sékerhet.
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20.
21

22.

23.
24,

2b.
26.

27.

28.

29.
30.

31
32.
33.
34.

35.
36.

37.

38.
39.

Placera inte instabila eller deformerade kastruller pé
brannarna eller elplattorna, dé de kan valta av misstag.
Kontrollera att reglagen stér exakt i lage " @ /" Q " nar
apparaten inte anvands.

Lamna inte kokplattan péslagen utan kastrull, eftersom
den snabbt ndr maximal temperatur och apparaten eller
omgivande mobler kan ta skada.

Vissa delar av apparaten, sarskilt elplattorna, forblir varma
lange efter anvandning. Var forsiktig sé att du inte vidror dem.

L)

Anvénd inte brandfarliga vatskor (alkohol, bensin,
narheten av apparaten nar den ar i drift.

Om smé hushallsapparater anvands i narheten av spishallen,
var noga med att sladden inte kommer i kontakt med
apparatens varma delar.

Gasspisar méste installeras i valventilerade utrymmen for
att fungera korrekt. Kontrollera darfor att installationen sker

enligt anvisningarna i kapitlet “Installation”.
I
o

Materialen som anvands vid tillverkningen
av denna hushéllsapparat ar miljdvanliga
och &tervinningsbara. Forpackningsmaterial
far inte l1dmnas inom rackhall for barn utan
ska kasseras enligt gallande regler for
kallsortering. For skrotning av apparaten ska
dtervinningsmojligheter  via  aterforsaljare
och/eller den kommunala avfallshanteringen
anvandas. Kom ihdg att gora apparaten
obrukbar innan den kasseras.

Om gasreglagen ar troga eller instabila, utfor inga atgarder
pa reglaget utan stang av gasen och kontakta ett auktoriserat
servicecenter.

Anvénd inte &ngrengorare for rengdring av ugnens insida.

Anvand inte slipande rengdringsmedel eller spetsiga
metallredskap for att rengdra ugnsluckans glas, dé dessa
kan skada ytan och orsaka att den gér sonder.

Andra eller modifiera inte apparaten.

For att undvika dverhettning, installera inte apparaten bakom
dekorativa dorrar.

Anvand endast den kéttermometer som rekommenderas for
denna ugn.

Varning: Att l&mna apparaten obevakad med foremél, fett
eller olja kan vara farligt och orsaka brand.

Apparaten ska anvéndas av ansvarig personal.

Varning: Anvandning av oldmpliga eller icke godkénda skydd
kan orsaka brand och/eller skador.

Varning: Automatisk matlagning med fett eller olja kan vara
farlig och orsaka brand.

Varning: Brandrisk — forvara inga foremal pé kokzonerna.

Varning: Vid brand f&r man aldrig forsoka slacka lagorna
med vatten. Sténg i stallet av apparaten och kvav elden, till
exempel med ett lock eller en brandfilt.

40.

41.

42.

43.

44,

45,

46.

47.

48.

49,

50.

51.
b2.
53.

54,
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Varning: Metallféremal som knivar, gafflar, skedar eller lock
bor inte placeras ovanpa apparaten eftersom de kan bli
mycket varma.

Varning: Anvand inte gasbrannarna om lagan inte ar stabil.

Kontrollera att brénnarens lagringskronor och lock ar korrekt
placerade i sina respektive fasten.

Ldmna inte apparaten obevakad under tillagning som
involverar fett eller olja.

Ror inte vid apparatens varmeelement nér den ar i drift. L&t
dem svalna helt innan eventuell rengdring.

Detarforbjudet atttillaga mati plast- elleraluminiumbehéllare
pa varma kokzoner, samt att placera plastforemal eller
aluminiumfolie p& kokytan.

Tack inte bréannare eller kokytor med aluminiumfolie.

Anvand inte apparatens yta som arbetsyta; spetsiga foremal
kan repa den.

Kokkérl och grillplattor maste placeras inom kokytans
definierade omréde.

Varning: Anvand inte stekpannor, kastruller, grillstenar eller
grillplattor som Overskrider de maximala métten for varje
enskild brannare; sarskilt far de inte tacka flera bréannare
samtidigt. Varmeackumulering kan skada apparaten.

Vid spill eller dverkokning, avldgsna omedelbart dverflodigt
vétska fran kokytan.

Placera inte tomma kastruller eller pannor pa kokzonerna.
Kokzonerna fér inte anvandas tormma utan kokkarl.

Ugnsluckans gangjarn kan skadas om de belastas med
for mycket vikt. Placera inga tunga foremal pa den 6ppna
luckan och luta dig inte mot den nar du rengor ugnens
insida. St& aldrig pé& den 6ppna luckan och &t inte barn
sitta pa den.

Placera inte galler, bakplétar eller andra tilloehor direkt
pa ugnens botten. Felaktig anvandning kan forsédmra
varmefordelningen, paverka tillagningsresultatet negativt
och skada apparaten. Anvand tilloehdren endast i de
avsedda positionerna och i enlighet med tillverkarens
anvisningar.

Forsta anvandning av ugnen

Varning: Ytorna pa uppvarmningsladan kan bli heta under
anvandning. Nar ugnen anvands for forsta gdngen, 1at den
vara igdng utan mat i cirka 1 timme (230 °C), helst med
koksfonstren 6ppna.

Vid forsta anvandning avger ugnen obehaglig lukt pé
grund av produktionsrester sédsom fett, oljor eller hartser.
Né&r ugnen har svalnat, rengdr den enligt instruktionerna i
avsnittet "Rengoring och skdétsel av ugnen”.

Na&r den angivna tiden har passerat ar ugnen redo for
forstatillagningen.
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Tack inte ugnens insida med aluminiumfolie for att
underlatta rengoring. Denna atgard paverkar apparatens
prestanda och kan skada emaljen.

Alla tilloehdr som kommer i direkt kontakt med livsmedel
maste rengbras noggrant fore anvandning med lampliga
rengoringsmedel.

Apparaten méste installeras av auktoriserad personal.
Installatoren ansvarar inte for skador som uppstar till foljd
av felaktiga elanslutningar.

Modeller med induktionshall

Forsiktighetsatgarder fore anvandning

Apparaten f&r endast anvandas for matlagning och inte for
andra hushélls- eller industriella &ndamél.

Ta bort klistermarken frén glashéallen.

Andra eller modifiera inte apparaten.

Anvand inte kokhallen som arbetsyta.

Apparaten méste installeras och anslutas i enlighet med
gallande lokala foreskrifter.

Anvand inte forlangningskablar for elanslutningen.
Apparaten far inte anvdndas med kokkarl som inte ar
lampliga for induktion.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
forméaga eller brist pa erfarenhet och kunskap, forutsatt att
de overvakas eller har fatt instruktioner om hur apparaten
anvands pa ett sakert satt och forstar de risker som ar
forknippade med anvandningen.

Varning: Denna apparat och dess dtkomliga delar blir
mycket varma under anvéandning. Barn under 8 ar ska
hallas pé avstdnd om de inte dvervakas kontinuerligt.

Anvandning av apparaten

Efter anvandning, sténg av kokzonen med dess styrdon
och lita inte pa kastrulligenkanningen.

Varning: Att lamna apparaten obevakad med foremal, fett
eller oljor kan vara farligt och orsaka brand.

Varning: Vid brand f&r man aldrig forsoka slécka lagorna
med vatten. Sténg i stallet av apparaten och kvav elden, till
exempel med ett lock eller en brandfilt.

Rengoring och underhall far inte utforas av barn utan
uppsikt.

Kontrollera att natkabeln inte kommer i kontakt med
glasytan eller kastrullen.

Magnetiska foremal som kreditkort, disketter eller
miniréknare far inte placeras nara apparaten nar den &r |
drift.

Anvand inte n&gra typer av metallforemal utdver kokkarl
som ar avsedda for induktion.

Tack inte kokzonen med brannbara material.

A\

Apparaten ska anvandas av ansvarig personal.

Metallforemél som knivar, skedar, gafflar eller lock bor inte
placeras pa kokytan eftersom de kan bli mycket varma.

Om ytan ar sprucken, stang av apparaten for att undvika
risk for elektrisk stot.

Varning: Apparaten ar inte avsedd att anvandas med
extern timer eller fjarrstyrningssystem.

Varning: Anvand inte angrengorare for att rengora
kokhallen.

Forsiktighetsatgarder for att undvika att skada apparaten

Olampliga kokkarl kan skada hallens yta.
Anvand inte slipande material f6r rengdring.
Undvik att tappa tunga foremal pa hallens yta.
Placera kastruller forsiktigt pa kokhéllen.

Kontrollera att apparatens ventilation uppfyller kraven i
bruksanvisningen.

Placera inte tomma kokkarl p& kokzonen.

Socker, syntetmaterial eller aluminium far inte komma i
kontakt med kokzonerna.

Undvik att placera varma behéllare ovanpé displayen.

Vid fel

Sténg av och koppla bort apparaten vid funktionsfel.

Om glasytan har sprickor eller &r trasig, koppla bort
apparaten och kontakta ett auktoriserat servicecenter.

Eventuella reparationer ska utforas av auktoriserad
personal.

Rekommendationer

Sakerstall att kastrullen &r centrerad pé kokzonen.
Kastrullens botten bor helst técka hela kokytan.

Det magnetfalt som induktionshallen genererar kan
paverka funktionen hos pacemaker. Radfraga din lakare
for detaljerad information.

Undvik kontakt mellan kokzonerna och syntetiska material
eller aluminium.

For att apparaten ska forbli effektiv och séker bor underhall

utforas av

specialiserade tekniker eller auktoriserad

servicepersonal. Valj karl med lock utifrdn mangden mat som
ska tillagas.
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Korrekt anvandning av brannarna

g nrpresssf Placera flamférdelaren “B"
korrekt. For att gora detta,
se till att de fyra tapparna
“C" pa flamfordelaren

b passar i urtaget “D" pa
aluminiumkoppen “A".

A

Tandning av brannarna

Markeringen ovanfor reglagen hjalper dig att identifiera
motsvarande brannare. Tryck in vredet och vrid det motsols till
téandlaget om majligt. Vid detta lage genereras en gnista som
tander brannaren. Hall vredet intryckt i cirka 5 sekunder for
att lagan ska forbli tand néar vredet slapps (om bréannaren inte
ténds, upprepa proceduren).

_ DUAL
Symboler | Funktion Reglage (Endast for vissa
modeller)
» Markering
(o) Stangt
Max
® Min
8.8 Markering
[ ] .
OFF Stangt
@ Max
[A) Min

Tandning av DUAL-brannaren
(Endast for vissa modeller)

Identifiera vredet med hjélp av markeringen ovanfor respektive
reglage. Tryck in och vrid vredet till symbolen for max i 5
sekunder. Nar brannaren har ténts, fortsatt vrida vredet
motsols tills du nér ett forsta stopp, vilket motsvarar medelhdg
ldga. Genom att applicera latt tryck kan detta stopp Gvervinnas,
och den yttre flamringen slacks — endast den lilla, centrala
brannaren (kallad AUXILIAR) forblir tand. For att stélla in den
lilla brannaren pé& min, vrid vredet vidare motsols till &ndlaget.
For att ater tdnda hela brédnnaren, vrid vredet medsols till
Onskad niva.

Kokkarl att anvanda enligt brannarstorlek

Brannare ID Karlets bottendiameter @ (cm)
Mellanstor SR 10+20

Stor R 20+ 24
Fiskbréannare p Ovala kokkarl (380 x 185)
Lagring TC/DCC 22+28

Lagring - Dual DUAL 24 + 30

Placering av brénnare

A Kontrollera alltid att brénnarna &r korrekt placerade, sé att
ldgan blir jamn och tyst.

Brannaren Korrekt Felaktigt
Semisnabb P
(mellanstor) i 4
Snabb (stor)
- == - - _ -

Lé&gring - Dual |- 1 — —

Fiskbréannare

= =

Kontrollera

att skruvarna
under bréannaren
alltid sitter fast
ordentligt.

777777777777

777727
27222777225

27777777777

7777,
W )
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Anvandning av grillpanna

Vid anvandning av grillpanna bor féljande forsiktighetsatgarder
iakttas:

- Grillpannan kan férvérmas pé brannarens hogsta effekt,
men i hogst 10 minuter;

- Detrekommenderas att tillagning sker pé reducerad
effekt:

- Setill att brannarens lagor inte stracker sig utanfor
grillpannans kanter;

- Hall ett minsta avstand p& 150 mm mellan grillpannans
kant och sidovaggen;

- Placerainte grillpannan éver flera brannare samtidigt.

Korrekt position

e

Felaktig position Felaktig position

A

UL 0091 100
'S .« ey

A

Anvandning av coup de feu-platta

Den stora coup de feu-plattan i massiv gjutjarn med
koncentriska ringar gor det majligt att placera kokkarl (eller
flera samtidigt) direkt pa ytan (fig. B, C). Uppvarmningen sker
med en gasbrannare (fig. A). Plattan &r konstruerad for att ge
en mattlig och jamnt fordelad varme over hela ytan. Detta gor
den sérskilt lamplig for langsam tillagning av séser och grytor,
for att bryna eller grilla, samt for att varma upp eller hélla maten
varm, Tand gasbrénnaren 15-20 minuter fére anvandning, sa
att gjutjarnsplattan hinner ackumulera varme. Darefter kan
plattan anvéndas dven med slackt laga i ytterligare 10-15
minuter. Den varmaste zonen finns i mitten av plattan, medan
de yttre omrédena ar svalare. Genom att flytta karlet fran mitten
mot kanten kan man enkelt reglera tillagningstemperaturen
utan att justera lagan. Om kokkarlens storlek tillater det, kan
flera matratter tillagas samtidigt (fig. C). Vid behov kan plattan
ocksa anvandas som en praktisk och rymlig avstallningsyta.

Fig. B

&

o o o o o

Fig.C

?
=
—

o o o o o

Fig. A

BRUCIATORE

+

Om maximale efficiéntie te bereiken, moet
een pan met een diameter van minstens
26 cm worden gebruikt, gecentreerd
boven de opening die ontstaat wanneer
de 5 ringen worden verwijderd (Fig. A).

=

BRUCIATORE

A Let erop dat u de inhoud van de pan
niet op de blootgestelde brander morst.

Rengoring och skotsel

Rengdr plattan nar den é&r lummen med vanliga
rengdringsmedel som ar avsedda for metalliska ytor i
koket. Skrubba med en metallsvamp i samma riktning
som borstningen. Torka omedelbart och noggrant. For att
forbattra plattans estetiska utseende efter rengoring kan ett
tunt lager Supercromo-pasta appliceras. Om plattan inte ska
anvandas under en langre period, rengér den som vanligt och
applicera darefter ett tunt lager flytande paraffin (vaselinolja)
med en bomullstuss. Denna behandling ar nddvandig for att
forhindra bildning av ytrost. Vid ndsta uppvarmning kan en latt
avdunstning av paraffinoljan forekomma. Detta ar normalt och
forsvinner efter nédgra sekunder. Plattan kan ibland uppvisa
ytlig oxidation, vilket kan bero pa fuktighet men framfor allt p
att den inte anvants under en langre tid. Det rekommenderas
att anvanda plattan regelbundet for att forebygga detta. Ldmna
aldrig plattan fuktig. Om oxidation andé skulle uppsté, anvand
ett 1att slipande papper for att ta bort belaggningen. Gnugga
forsiktigt och alltid i plattans borstningsriktning.

Tillaga aldrig mat direkt pa plattans yta.
Anvand alltid Iampliga kokkarl.

Anvandning av gasdriven fry-top
A =Tillagningszon
B = Fettuppsamlare
C = Fry-top-handtag
D = Stekspade
A C A D

Fry-topen bestér av en rostfri stélplatta, godkénd for kontakt
med livsmedel [ % ], med jamn temperaturfordelning dver hela
tillagningsytan och mycket 1ag varmeforlust. For att anvanda
apparaten, tédnd ladgan under plattan genom att vrida pé
motsvarande reglage (se avsnittet “Tandning av brannarna”)
och kontrollera att ldgan ar tand. Vrid vredet till maxlage i
cirka 10 minuter och vanta tills plattan blir varm. Efter denna
uppvarmningstid ar plattan redo for tillagning. Genom att
justera ldgan kan du laga mat fritt efter din kulinariska fantasi.
Minimilaget pé vredet mojliggor langsam eller hélsosam
tillagning, medan hogre effekt passar battre for att steka kott,
fisk och gronsaker. Fry-top-plattan ar aven lamplig for asiatisk
matlagning med hjélp av ett tillval (lock), som krévs for denna
typ av tillagning. | vissa modeller medfoljer en stekspade (D)
som dr till god hjélp bade vid tillagning och vid rengéring av
plattan.
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Rengoring och skotsel

Det rekommenderas att rengora plattan noggrant efter varje
tillagningstillfalle. Med plattan varm och ldgan p& minimum,
avldgsna matrester med den medfdljande stekspaden (D).
Hall en liten mangd vatten pé plattan och fortsatt rengoringen
med spaden. Nar vattnet har avdunstat helt, upprepa samma
procedur vid behov tills Onskat resultat uppnés. Det ar mycket
viktigt att rengoringen utfors medan plattan fortfarande ar
ordentligt varm.

Vred (reglage)

o7
A
B
C

Ratt Vredidge , Minuter

(A max-B med-C min)
Agg B 2
Aubergineskivor
(0,5 cm tjocka) B °-9
Potatisskivor B 5-7
Zucchiniskivor B 5-9
Fisk (guldbraxen ca
200G) B 15
Hamburgare B 9
Biff av notkott B 2-3
Fiorentina (2 cm
tiock) A 5

Korrekt placering av Fry-Top

Majestic

MO9F-MD10F M12F M12FI

Panoramagic

PMO9F PM12F

o
coodoo o) (looooo Moo o
1

Professional Plus \ Nostalgie

PO9F-PDO9F
PD10F-P36F P12F P12FI

Pro Line

LO9F-LDO9F
LD10F L12F

supy suiousn
o] -t 4

nane
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Induktionshall

Induktion

Under varje kokzon finns en spole som, nar en kastrull placeras
ovanpd, genererar ett variabelt elektromagnetiskt falt. Detta
skapar induktiv effekt i ett ferromagnetiskt material som finns i
kastrullens botten. Slutresultatet &r att kérlets botten som stér
pa kokzonen varms upp. Materialet som kastrullen &r tillverkad
av &r avgorande:

- Alla kokkarl med ferromagnetisk botten ar lampliga (detta
kan kontrolleras med en magnet).

- Foljande typer av kokkarl far inte anvéndas: koppar,
rostfritt stél (omagnetiskt), aluminium, glas, tra, keramik.

22N
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Kokkarl av
ferromagnetiskt material

Induktionsstrommar
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Elektromagnetisk spole

Rekommenderade kokkarl och zoner

Varmezonerna ar tydligt markerade med cirkulédra omraden.
Nar en eller flera kokzoner anvands forblir den dvriga ytan kall.
Varje kokzon ar utformad for att fungera med kokkarl specifika
for induktionstillagning, vars bottendiameter ar ndgot mindre
an kokzonens diameter. Kérlets botten bor vara tjock och plan,
och dess diameter bor ligga sé nara kokzonens som mdjligt.
Kokkérlets undersida och hallens yta ska héllas rena for optimal
funktion.

- Bl6tinte ner eller dverhetta kokzonerna. Undvik
temperaturchocker pa glaskeramikhéllen — hall till
exempel inte kallt vatten pa en varm yta.

- Lé&tinte kastrullhandtag sticka ut frn héllen, d& de kan
orsaka olyckor genom att valtas av misstag.

- Det&rinte rekommenderat att anvénda kastruller
pé glaskeramikhallen som tidigare har anvants pé
gasbrannare.

- Gasléagor kan deformera kastrullens botten, vilket
forsamrar kontakten med induktionshallen.

Kokkarl

Lampliga material: stél, emaljerat stal, gjutjarn,
ferromagnetiskt stél, aluminium med ferromagnetisk botten.
Olampliga material: aluminium och stél utan ferromagnetisk
botten, koppar, keramik, porslin, glas, massing. For att
kontrollera om kastrullen ar kompatibel, placera den med

en liten mangd vatten pa kokzonen. Stall in laget p& "9" -
vattnet ska borja koka inom négra sekunder. Du kan ocks4
testa med en magnet p& kastrullens botten. Vissa kastruller
kan orsaka ljud under tillagning. Detta fenomen beror inte p4
induktionshallen och péverkar inte matlagningen.

Kokkarlens storlek

Kokzonerna anpassar sig automatiskt till kastrullens diameter.
Karlets botten méste dock ha en viss minsta diameter for

att fungera korrekt. For basta effektivitet bor karlet placeras
centrerat pa kokzonen.

Ventilation

Kylflakten for elektroniken, placerad under hallen, fungerar
med |&g hastighet tills elektroniken nér en viss temperatur. N&r
héllen anvands under en léangre tid okar flaktens hastighet.
Nar elektroniken har svalnat stdngs kylflékten av automatiskt.
Efter anvandning behéller glaskeramikhéllen sin varme under
en langre tid. Lémna inte barn i narheten av héllen och placera
inte hédnderna pé dess yta. Restvarmeindikatorn forblir tand tills
ytan har svalnat helt. Om glaskeramikhallen uppvisar sprickor,
koppla omedelbart bort apparaten frén elnatet och kontakta ett
auktoriserat servicecenter.
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Induktionshall

Anvandning av induktionshallen

]
Zon Diameter (mm) Effekt (watt)
P1 o 220 1850 W
p2 2180 1850 W
Display

- Instélld effekt: (1-9)

- Uppvarmning: (A)

- Restvarme: (H)

- Kaérl saknas eller ar olampligt: (U)

- Feli(E)

Forsta igangsattning

Rengdr hallens ytor med en fuktig trasa.

Tandning av en kokzon

Vrid det tillhorande vredet medurs. Den installda effektnivan

(frén 1 till 9) visas pé hallens display.

Avstéangning av en kokzon

En kokzon stédngs av genom att vredet vrids moturs. Displayen
visar [0] i 15 sekunder, darefter forsvinner den eller visar
symbolen [H] om kokzonen fortfarande ar varm.

Automatisk avstangning

Apparaten stangs av automatiskt vid Gverhettning eller vid fel |
stromforsorjningen.

Karligenkanning

Varje kokzon ar konstruerad for att fungera med kokkarl som
ar specifikt avsedda for induktionstillagning, med en diameter
nagot mindre &n kokzonens diameter. Om karlet inte ar lampligt
visar displayen symbolen for “ingen kastrull” [U], och apparaten
fungerar inte. Kokzonen kan inte aktiveras forran ett lampligt karl
placeras pé zonen eller ett induktionskompatibelt karl anvands.
Tiden for karligenkénning &r 9 minuter - om inget lampligt karl
anvands inom detta tidsintervall stdngs zonen automatiskt av.
Displayen for kokzonen véxlar fran symbolen [U] till [-].

Indicazione calore residuo

Om kokzonen &r avstangd men fortfarande mycket varm, visas
symbolen [H] pa displayen.
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HEAT-UP-funktion

* HEAT-UP-funktionen, eller snabbuppvarmning,
ar tillganglig for varje kokzon. Det innebar att
kokzonen under en bestdmd tidsperiod arbetar
med maximal effekt, varefter effekten automatiskt
sénks till den instéllda nivan. Tidslangden for
denna funktion beror pé vilken effekt som har valts. Funktionen
HEAT-UP aktiveras genom att vredet vrids moturs frén lage O till
andlaget, som visas i illustrationen. S& snart vredet vrids &t
vanster visas symbolen [A] pa den aktuella zonens display. Efter
aktivering maste en effektinstallning valjas inom 3 sekunder for
att fortsatta tillagningen. Om detta inte sker avbryts HEAT-UP-
funktionen automatiskt.

KEY-LOCK-funktion

Key-lock-funktionen &r anvandbar i hem med barn. Det
rekommenderas dock alltid att en vuxen ar narvarande néar
apparaten anvands. Nar Key-lock ar aktiverad ar alla kokzoner
avstédngda och kan inte sattas pé av misstag. Funktionen
aktiveras genom att, med alla reglage i lage O, vrida ett av
vredena for induktionszonerna moturs. isplayen visar da [L][L].
For att avaktivera Key-lock upprepar du samma rorelse.

Tidsbegréansning for drift

Varje kokzon har en maximal kontinuerlig driftstid, beroende pé
vilken effektnivé som har stéllts in. Nar denna tidsgrans uppnas,
stédngs den aktuella kokzonen automatiskt av.

Effektniva Drifttid (timmar) Effektniva Drifttid (timmar)
1 8.5 6 2.6
2 6.5 7 2
3 5 8 15
4 9 15
5 35

Ungefarlig tidsbegransning for vald effektniva.

Matlagningstips (endast vagledande varden)

Vredlage Tillagningstyp

1-2 Smalta smor, choklad osv.

5.3 Varma sma mangder vatska, halla mat varm,
tillaga séser.
Varma fasta livsmedel, tina upp djupfrysta pro-

4-5 dukter, omeletter med 2-3 dgg, frukt och baljvaxt-
er.

5-6 Tillaga kott och fisk, baljvaxter i s&s, vattenbaserade
rétter, gora sylt.

6-7 Steka kott eller fisk, biffar, lever, dgg.

8-9 Koka stora méngder vatten, fritera potatis osv.
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Induktionshall

Anvandning av induktionshallen Forsta igangsattning
Rengor héllens yta med en fuktig trasa.

Mod. PIO6

Vred (reglage)
v *
Vredet har inga siffror — effektnivan
visas pa displayen.

Display
Varje kokzon har en tillhérande display.

- Installd effektniva: (1-9)

- Varmhélining av matratter 42°-65°: (U)
- Booster: (P)

- Heat-up: (A)

- Restvarme: (H)

- Karl saknas eller ar olampligt: (U)

- Externtfel: (E)

- Fel/missfunktion: (F)

- Kontinuerlig vridning av vred: (_["7)

Tandning av en kokzon

Vrid det tillhdrande vredet medurs. Den installda effektnivan
(frén 1 till 9) visas pé hallens display.

Avstangning av en kokzon

Zon Diameter (mm) | Effekt (watt) | Booster (watt) En kokzon stangs av genom att vredet vrids moturs. Displayen
A 2145 1400W 2200W visar [0] i 15 sekunder, darefter forsvinner den eller visas som
B 2180 1850W 3000W symbolen [H] om kokzonen fortfarande &r varm.
C 2210 2300W 3700W Automatisk avstangning
D 2260 2600W 3700w Hallen stangs automatiskt av vid dverhettning eller vid fel i
E 2160 1100W 1400W stromtillforseln.
El 2 160 1400W 2000W Karligenkanning
F 0200 2300w 3000w Varje kokzon ar utformad for att fungera med kokkérl som
G @250 2300W 3000W ar avsedda for induktionstillagning, med en diameter nagot

gning . 9
H 2145 1400W 1850W mindre an kokzonens diameter. Om karlet inte ar lampligt,
visar displayen for zonen symbolen for saknad kastrull [U], och

| 0200 2300w 3000w apparaten aktiveras inte. Zonen kan inte startas forran ett karl
L 2250 2300W 3000W placeras pé zonen eller ett induktionskompatibelt karl anvands.
M 210X190 2100W 3000W Om karlet tas bort under drift stdngs zonen av. Tiden for

karligenkanning ar 10 minuter — om inget lampligt karl anvands
inom denna tid, stdngs zonen av. Zonens display vaxlar d& frén
symbolen [U] till [-].

11



BRUKSANVISNING

Induktionshall

BOOSTER-funktion

Booster-funktionen anvands for att ¢ka effekten péd en viss
kokzon for att forkorta tillagningstiden. Funktionen aktiveras
genom att vrida vredet medurs frdn ldge O (avstangt) till
andlaget. Efter en kort ljudsignal visas ett [P] pé displayen,
vilket indikerar att booster-funktionen ar aktiverad. Booster-
funktionen har en maximal varaktighet pa 10 minuter. Darefter
dtergér kokzonen automatiskt till effektlage [9]. Booster-
funktionen avbryts i fortid om:

- enlagre effektinstéllning valjs;
kokkarlet tas bort;

Overhettning av apparaten eller kokzonen intréffar.

Booster-funktionen har foretrade framfor “Heat-up”-funktionen.

HEAT-UP-funktion

Heat-up-funktionen, eller snabbuppvérmning, ar tillganglig
for varje kokzon. Det innebar att kokzonen under en bestdmd
tid arbetar med maximal effekt, varefter effekten automatiskt
sanks till den installda nivan. Tidsperiodens langd beror pé
vilken effektniva som har valts. Heat-up-funktionen aktiveras
genom att vrida vredet moturs i 2 sekunder fran lage O till
andlaget. Efter en kort ljudsignal visas ett [A] p& den aktuella
zonens display. Efter aktivering méaste en effektnivé stallas in
inom 10 sekunder for att fortsatta tillagningen. Om detta inte
sker avbryts Heat-up-funktionen automatiskt.

BRIDGE-funktion

Placera kokkarlet centrerat dver zonerna B+B eller M+M. Vrid
samtidigt bada vredarna for de aktuella zonerna medurs forbi
andlageti 3 sekunder - BRIDGE-funktionen aktiveras. Darefter
kan effekten for bada zonerna justeras med endast det vanstra
vredet.

Observera: Kokkarlet méste vara tillrackligt stort for att tacka
béda zonernas mittpunkter.

KEEP WARM 42 °C och 65 °C

Vrid vredet medurs. Mellan laget for avstédngd zon (0) och
effektlage (1) finns laget (u), vilket aktiverar funktionen for
varmhallning av mat i grytan vid 42 °C. Endast for modeller
med 5 eller 6 zoner: Vrid vredet ytterligare medurs. Mellan
laget "u" och effektlage (1) finns laget "U", vilket aktiverar
varmhallningsfunktionen vid 65 °C. Maximal anvandningstid
for béda funktionerna &r begrénsad till 120 minuter. Bada
funktionerna har foretréade framfér HEAT-UP-funktionen.

KEY-LOCK-funktion

Key-lock-funktionen aranvandbar nardetfinns barninarheten.
Det rekommenderas dock att en vuxen alltid &r narvarande nar
apparaten anvands. Nar Key-lock ar aktiverad ar alla kokzoner
avstdngda och kan inte sl&s pé& av misstag. Funktionen
avaktiveras genom att upprepa samma procedur.

12

PR N
| -5 ‘ | \
| |

S o O A
| | | | |
2- 3 -2- | -5- -6-

| | -3 - |
| , |
- g ,1:, ! ,%1, 7=

! |

Modeller med 4 zoner: Key-lock aktiveras genom att
vrida reglagen for zon 2 och 3 moturs samtidigt, med alla
vred i lage O. Displayen visar da: [O][F]. Om ett reglage
vrids medan Key-lock ar aktivt, visas: [L][L][L][L]
Modeller med 5 eller 6 zoner: Key-lock aktiveras genom

att vrida reglagen for zon 1 och 2 moturs samtidigt, med
allavredilage 0. Displayen visar: [L][L][L][L]

Modeller med 7 zoner: Key-lock aktiveras genom att
samtidigt vrida reglagen fér zon 1, 2 samt 6, 7 moturs,
med alla vred ilage 0. [L]-symboler visas pa bada
displayerna.

Begrénsning av driftstid

Varje kokzon har en maximal kontinuerlig driftstid, beroende pé
vald effektnivd. Nar denna gréns Overskrids stangs den aktuella
zonen automatiskt av.

Effektlage Drifttid (timmar)
U 2

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 15

7 15

8 15

9 15

P (10 min. [P], dérefter 80 min. [9])
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Effektstyrning

Vid anvandning av booster-funktionen hanteras effekten pé
foljande satt: den senast installda koknivan har prioritet Gver
dvriga zoner. Aktivering av en kokzon visas inte pé displayen om
den Onskade effektnivan ar for hog. | detta fall startar normall
funktion och effektvisning pé displayen forst nar effektnivan
sénks genom att vrida vredet for kokzonen moturs.

Overhettning av kokzon

Om en kokzon blir éverhettad under drift minskas effekten
automatiskt och displayen visar den nya, lagre effektnivan.
Efter detta ar det endast mdjligt att sanka effektnivan. Nar
kokzonens temperatur sjunker under den kritiska gréansen kan
tillagningen aterupptas normalt.

Rekommenderade tillagningsprogram (endast riktvarden)

Vredlage Tillagningstyp
1-2 Smaélta smor, choklad osv.
Véarma sma méngder vatska, halla mat varm,
2-3 p .
forbereda saser.
4.5 Véarma fast foda, tina frysta livsmedel, steka
omeletter med 2-3 &gg, frukt och baljvaxter.
Tillaga kott och fisk, baljvaxter i sés, ratter med
5-6 N
vatten, forbereda marmelad.
6-7 Stek av kétt eller fisk, biffar, lever, dgg.
8-9 Koka stora mangder vatten, steka potatis osv.
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Modeller M3 med 5-knapps programmerare

Beskrivning av kontrollerna for
multifunktionsugnen

Funktioner

Pizza-tillagning
Denna funktion ar sarskilt lamplig for tillagning av pizza,
focaccia och brod. Huvudvérmekallan ar det nedre
varmeelementet som arbetar i kombination med 6vriga
element i ugnen.

S. Valjare

S — Multifunktionsugnsvéljare
P - Programmerare - Klocka — Minutraknare
T - Termostat

Anvandning av termostaten T

Denna ratt gor det mojligt att vélja temperaturer frén 50 °C till
250 °C (MP) och frén 30 °C till 300 °C (M3).

Pa- och avstangning

Valj en av tillagningsfunktionerna genom att vrida valjaren (S)
och justera temperaturen med termostaten (T).

Det rekommenderas att satta in maten i ugnen forst efter
forvarmning.

Sakerhetstermostat

Ugnarna &r utrustade med en sékerhetstermostat som bryter
elmatningen vid 6verhettning. Aterstaliningen av termostaten
sker automatiskt nér ugnen har svalnat. For att anvanda ugnen
igen, vanta tills den har svalnat. Om termostaten ldser ut pé
grund av ett fel i komponenterna, kontakta service.

Sa anvander du multifunktionsugnen

Valj en av de 9 tillagningsfunktionerna genom att vrida
valjaren (S) och justera temperaturen med termostaten (T).
Om din modell &r utrustad med en programmerare, stall in
denna for tillagning.

Normal statisk tillagning

Den klassiska funktionen for elugn, sarskilt lamplig for
foljande ratter: flaskkotlett, korv, torsk, stek, vilt, kalvstek,
marénger och kakor, ugnsbakad frukt med mera.

Undervarme

Denna tillagningsmetod ar bast for att avsluta tillagningen
av mat, sarskilt bakverk (kakor, marénger, jasta kakor,
fruktdesserter etc.) och andra livsmedel.

Overvirme

Sérskilt 1amplig for att bryna och ge en fin yta till manga
ratter; rekommenderas for hamburgare, flaskkotletter,
kalvbiffar, rodspatta, blackfisk osv.

4a

Eco-tillagning (M3)

Denna funktion mojliggor matlagning med betydande
energibesparing. For basta resultat, placera maten i mitten
av ugnen innan Eco-funktionen aktiveras. Eco-tillagning
passar langsam tillagning som stekar, vitt kott, gratédnger
och kénsliga bakverk. Denna funktion rekommenderas inte
for frysta livsmedel.

For att valja Eco-tillagning, vrid valjaren (S) till position 4.
Temperaturen kan stéllas in fran 30 °C till 300 °C.

Grillning med stangd lucka

Funktionen é&r lamplig for snabb och djup grillning,
gratinering och allman stekning, exempelvis filéer,
Florentinsk entrecéte, grillad fisk och grillade gronsaker.
Vid grillning bor termostaten stéd pa 180 °C med luckan
stéangd.

Ventilerad grillning

Sérskilt snabb och djup med betydande energibesparing.
Denna funktion passar manga rétter som flaskkotlett,
korv, flask- och blandade spett, vilt, romerska gnocchi osv.
Grillning bor ske vid 180 °C.

N2
21N

Intensiv tillagning

Funktionen for snabb och intensiv tillagning av olika ratter,
tex. fisk i folie, bréasserade gronsaker, spett, anka, kyckling
m.m.

Multipel ventilatortillagning

Denna funktion mojliggdr samtidig tillagning av olika rétter
utan att dofter blandas. Man kan tillaga lasagne, pizza,
croissanter och brioche, pajer, tartor osv.

%
:\I’..
1N,

Snabbstart

Den héar funktionen anvands for att snabba upp
forvarmningen av ugnen. Vi rekommenderar att du
anvander den néar du stéller in en tillagningstemperatur
6ver 200°C. Anvandning av Snabbstart-funktionen vid
temperaturer under 200 °C ger inga sarskilda fordelar. For
att anvanda Snabbstart-funktionen, vrid véljarratten (S) till
symbolen (9) och stéll sedan in dnskad temperatur med
termostatvredet (T). Nar ugnen natt temperaturen slécks
den orange termostatlampan och ugnen ar redo att ta
emot maten for tillagning. Vid detta tillfalle stélls 6nskad
tillagningsfunktion in.

VARNING: Snabbstart-funktionen &r inte avsedd for
matlagning utan endast for snabbare forvarmning av
ugnen.

ANVAND INTE SNABBSTART FUNKTIONEN | MER AN 20
MINUTER.
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Modeller M3 med 5-knapps programmerare

Statisk elektrisk ugn

S. Valjare Termostat
g @
T
Funktioner
Normal statisk tillagning
1 Den klassiska funktionen for elugn, sarskilt lamplig for
—— | foljande ratter: flaskkotlett, korv, torsk, stek, vilt, kalvstek,
maranger och kakor, ugnsbakad frukt med mera.
| Overvarme
5 Sarskilt lamplig for att bryna och ge en fin yta till ménga
ratter; rekommenderas for hamburgare, flaskkotletter,
kalvbiffar, rodspatta, blackfisk osv.
—— | Undervarme
3 Denna tillagningsmetod &r béast for att avsluta tillagningen
—— | avmat, sarskilt bakverk (kakor, maranger, jasta kakor,
fruktdesserter etc.) och andra livsmedel.
Grillning med sténgd lucka
<< | Funktionen &r lamplig for snabb och djup grillning,
4 gratinering och allman stekning, exempelvis filéer,
£ Florentinsk entrecote, grillad fisk och grillade gronsaker.
Vid grillning bor termostaten sta pa 180 °C med luckan
stangd.
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5-Knapps programmerare

A

Minutréknare

e Manuell tid och funktion
»
auto OIK Automatiskt program

Minutraknare

Automatisk tillagningstid

UL
B Instéllning av sluttid fér tillagning
[-1/[+] Minska/oka det valda parametervardet

Standby-lage

Tid for att gé in i standby-lage: 1 minut.
Energiforbrukning i standby-lage med information: 0,8 W.

Installning av en funktion

Valj onskad funktion genom att trycka pé motsvarande knapp
och stall in tiden med knapparna +/ -.

Apparaturess funktion

Vid forsta péslagning av kontrollpanelen visar displayen en
blinkande klocka som 6kar med en enhet varje minut. Folj
proceduren for "Instéllning av klocka" i nasta avsnitt. Genom
att trycka samtidigt pé& knapparna ¥ och & aktiveras
"Manuell funktion". Det ar mojligt att stalla in temperaturen med
termostatvredet (T) och valja funktion med véljaren (S).

Installning av klocka

Klockfunktionen aktiveras genom att trycka samtidigt pé
knapparna for varaktighet (¢ och sluttid &, Tiden stélls in med
knapparna +/- . Eventuella tidigare installda program raderas
automatiskt.

Manuell funktion

Denna funktion aktiveras genom att samtidigt trycka pé
knapparna for varaktighet [#%] och sluttid [#€]. Symbolen
[symb] slécks. Tidigare installda program raderas.

Semiautomatisk funktion med tillagningstid

Sétt pa ugnen, valj varaktighetsfunktionen (knapp [ ]) och stéll

intiden med knapparna + / -. Symbolerna [symb] visas. N&r den

aktuella tiden sammanfaller med sluttiden, som kan visas med

knappen for sluttid [#&], stangs ugnen av. En ljudsignal aktiveras
>

»
och symbolen [auto &K blinkar.
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Modeller M3 med 5-knapps programmerare

Semiautomatisk funktion med sluttid
Sétt pa ugnen, valj funktionen for sluttid (knapp [ #]) och stéll
NS

in sluttiden med knapparna +/ -. Symbolerna [auto &X] visas.
Nar aktuell tid sammanfaller med sluttiden stdngs ugnen av. En
»

ljudsignal aktiveras och symbolen [auto & blinkar.

Semiautomatisk funktion med varaktighet och sluttid
W

Sétt pé& ugnen, valj varaktighetsfunktionen [ #4] och stall in

»
onskad tid med knapparna + / -. Symbolen [auto &X] visas.

Vanta nagra sekunder tills aktuell tid visas. Stall in sluttiden med
knappen for sluttid [ 3] och justera sedan med knapparna +
/ - Ugnen sténgs av i slutet av det automatiska programmet,

»
symbolen [auto &K blinkar och ljudsignalen aktiveras.

Minutraknare

Valj minutraknarfunktionen (knapp [/ ]) och stéll in ©nskad tid
med knapparna + / -. Under nedrakningen lyser klocksymbolen
[symb]. Nar tiden 16pt ut aktiveras ljudsignalen.

Ljudsignal

Ljudsignalen aktiveras vid slutet av tillagnings- och
minutraknarfunktionerna och ar aktiv i 7 minuter. Genom att
trycka pa knappen [[\] kan ljudsignalen avbrytas. Signalens
volym kan justeras genom att trycka pé “-" knappen utan att forst
valja nagon funktion. Tre olika volymnivaer finns och signalens
langd beror pa hur lange “-" knappen halls nedtryckt.

Start och kontroll av program

Nar programmet har valts startar det efter att tiden stéllts in.
Aterstéende tid kan visas ndr som helst genom att &ter vélja
motsvarande funktion.

16

Radering av program

Programmet raderas genom att valja manuell funktion. Vid
programmets slut raderas det automatiskt.

Barnsakerhet

IKnapparna ldses och ugnen blir inaktiv for att forhindra att
barn av misstag startar ugnen Observera: For att avbryta
barnlaset, hall ned knapparna [] och [&] i 3 sekunder tills
nyckelsymbolen forsvinner.

.
]

v
LL -
For att aktivera barnlaset, hall ned knapparna [¢%] och [#] i3

sekunder.

X}

j:'-'_t 1

s?L L
Nyckelsymbolen visas pa skarmen (barnlas aktiverat).

Klocklage (12/24 timmar)

Det gér att valja mellan 24-timmars- och 12-timmarsvisning
(AM/PM) genom att hélla ned knappen [+ ]i 3 sekunder.



BRUKSANVISNING

Modeller E3 med 5-knapps programmerare

5-Knapps programmerare

Q Instéllning av minutrédknare

LS Installning av starttid for tillagning

L

Installning av sluttid for tillagning

[-]  Minska vald parameter

[+]

Oka vald parameter

Display

Den bestér av 4 siffror och visar:

- Istandby-lage: aktuell tid

- Vid manuelltillagning: instélld temperatur

- Vid automatisk tillagning med timer: installd temperatur

- Vid tillagning med kéttermometer: sondens temperatur

- Med aktiv minutréknare och ugnen i standby-lage: aktuell tid

lkoner

Huvudugnens ikon [1]. Om den blinkar visas huvudugnens
temperatur och instélld tillagningstid pé displayen (endast
for dubbelugn).*

Sekunddrugnens ikon [2]. Om den blinkar visas
displayen (endast for dubbelugn).”

Om den lyser &r minutréknaren aktiv. Om den blinkar har

sekundarugnens temperatur och instélld tillagningstid pa
A‘ tiden 16pt ut. Blinkar dven under instéllningen av tiden.

I_' Om den lyser arbetar ugnen i lage for fordrojd start. Ikonen
forblir tand under hela vantetiden.
Om den lyser arbetar ugnen i automatiskt avslutningslage.
-’I Under fordrojd start blinkar den och lyser kontinuerligt vid

faktisk tillagning.

Om den lyser, visar klockan tiden i 12-timmarslage, formiddag
(AM).

AM

Om den lyser, visar klockan tiden i 12-timmarsléage,
eftermiddag (PM).

PM

(*) Vid samtidig anvandning av bada ugnarna, tryck pd motsvaran-
de termostatvred for att visa temperatur och installd tillagningstid
for huvud- eller sekundarugnen.

Standby-lage
Tid for att gé in i standbylédge: 1 minut.
Stromforbrukning i standby med information visad: 0,8 W.

Apparatens funktion

Vid forsta péslagning visar displayen en blinkande klocka som
okar med en enhet varje minut. Ugnens funktion &r blockerad

tills nédgon av foljande é&tgarder utfors: "Klockinstélining” via
tangenterna [+] och [-]. Alternativt: direkt start av ugnen, vilket
innebar att aktuell visad tid accepteras automatiskt, oavsett
korrekthet De detaljeradeinstruktionernaforinstalining avklocka,
minutraknare, tillagningstid och sluttid beskrivs i respektive
avsnitt nedan. Genom att anvanda installningsknapparna (Q

,&,%) aktiveras visnings- och redigeringslage (indikeras
med blinkande display), dar tangenterna [+] och [-] anvands
for att justera vardet pa displayen. Det installda vardet bekréftas
automatiskt efter 4 sekunder frdn senaste knapptryckning
(displayen slutar blinka och lyser med fast sken). Alla installningar

kan raderas genom att samtidigt trycka pa knapparna [ 2, ]

och [ B 1. -

Klockinstallning

Tryck samtidigt pé knapparna [ ({!l,] och [%] i 5 sekunder
(displayen borjar blinka) och justera tiden med tangenterna [+]
och [-]. Klockinstéllning ar endast mojlig nar ugnen ar i standby-
lage. Det gér att dandra tidsformatet: under klockinstallningen,
tryck pa knappen [Q] i 4 sekunder; med knappen [+] kan du
valja mellan 24-timmarslége eller 12-timmarslage (AM/PM).

Ugnens start och avstéangning

Vrid funktionsvaljaren [S]. Displayen visar "On". Efter tva sekunder
tands ugnens innerbelysning och den forvalda temperaturen
for vald tillagningsfunktion visas pé displayen. For att stanga av
ugnen under pagéaende tillagning, vrid véljaren tillbaka till lage [0];
displayen visar da "OFF".

Minutraknare

Funktionen paverkar inte ugnens varmeelement och &r tillganglig
oberoende av ugnens tillstdnd. Tryck pd knappen [Q];
klocksymbolen tands och displayen visar "0' 00", Stall in 6nskad
tid med knapparna [+] och [-], upp till max 180 minuter. Efter
4 sekunder utan andring bekraftas vardet och klocksymbolen
forblir tand. Tryck pa [Q] igen efter justering for att &tergé till
klocklage och bekréafta det instéllda vardet, Nar tiden har géatt ut
hors en ljudsignal och klocksymbolen [Q] blinkar. For att stoppa
ljudsignalen och blinkningen, tryck pé valfri knapp.

Manuell drift med obegransad tillagningstid

Starta ugnen. Valj en tillagningsfunktion bland de tillgangliga.
Vrid temperaturvredet [T] for att stalla in dnskad temperatur. Efter
4 sekunder frén den senaste installningen startar ugnen och
arbetar med installd temperatur under obegransad tid. Displayen
visar den valda temperaturen.

Semiautomatisk drift med avslutningstid

Starta ugnen. Tryck péa knappen [ ]; displayen visar texten
"End". Stall in dnskad sluttid for tillagning med knapparna [+]
och [-] (maximal tillagningstid &r 10 timmar). Tryck pé knappen
[ ] igen efter att ha justerat vardet for att aterga till klocklage
och bekrafta installningen. Efter 4 sekunder frén den senaste
installningen startar ugnen och arbetar till den angivna sluttiden.
Nar den installda tiden uppnas, gar ugnen Over till laget "tillagning
avslutad”.
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Modeller E3 med 5-knapps programmerare

Automatisk drift

Starta ugnen. Tryck pa knappen [, ] och stall in starttiden for
tillagning med knapparna [+] och [-]. Tryck sedan pé knappen |
] igen - texten "End” visas pa displayen. Stall in sluttiden
for tillagning med [+] och [-]. Om ingen tillagningstid stalls in,
arbetar ugnen i manuellt lage med obegransad tillagningstid.
Efter 4 sekunder frdn den senaste installningen aktiveras ugnen
och fortsétter att fungera fram till den angivna sluttiden. Det ar
alltid mojligt att vélja en tillagningsfunktion bland de tillgangliga
och justera temperaturen. Nar den instéllda sluttiden uppnas,
Overgér ugnen till lage for avslutad tillagning. Denna funktion &r
inte tillganglig med grill- och ventilationsgrillprogrammen.

Tillagningslaget avslutat

Né&r en tidsinstalld tillagning avslutas: ugnen stanger av alla
varmeelement, etttrefaldigt, intermittentljudsignal med medelhog
intensitet aktiveras, displayen visar aktuell tid, ugnsymbolen
blinkar. For att aterstélla ugnen och avbryta ljudsignalen, tryck pa
valfri knapp pé programvaljaren: ugnen ar nu redo att ta emot nya
kommandon.

Val av tillagningstemperatur

Den maximala temperaturen varierar beroende pé vald funktion.
Vid uppstart foreslar ugnen en standardtemperatur beroende pé
tillagningslaget, som kan andras manuellt. Vrid temperaturvredet
[T] medurs for att Oka temperaturen (i steg om 5 °C) Vrid det
moturs for att minska temperaturen (i steg om 5 °C). Under
temperaturinstélining (nar displayen blinkar) kan du andra
enheten fran °C till °F och vice versa genom att halla vredet [T]
intryckt i 8 sekunder.

Ugnsbelysning

Nar ugnen ténds, forblir lampan tand i 1 minut. Efter forvarmning
tdnds den igen i ytterligare 1 minut. Under vantelége for fordrojd
start halls belysningen slackt. Du kan nar som helst tdnda lampan
genom att trycka in vredet [T]; lampan sldcks automatiskt efter 1
minut. For att halla belysningen standigt tdnd under tillagning, hall
vredet [T]intryckti 3 sekunder.

Barnsakring (sakerhetslas)

Ugnen &r utrustad med en sakerhetsfunktion som férhindrar
oavsiktlig start. For att aktivera barnlédset: med ugnen avstangd,
héll vredet [T] intryckt i 5 sekunder en kort ljudsignal hors
symbolen “n—0" visas pé displayen ugnen kan da inte startas. For
att avaktivera barnlaset, hall vredet [T] intryckt igen i 5 sekunder.

Inspektionslucka under tillagning

Om det behovs att inspektera maten under tillagningen gér det
att dppna ugnsluckan. Vid 6ppning tands ugnsbelysningen och
tillagningen pausas automatiskt. N&r luckan stangs aterupptas
den tidigare installda funktionen.

Torr-/fuktig tillagning *

Ugnen ar utrustad med en automatisk funktion som slapper ut
kondensanga vid vissa tillagningsfunktioner, vilket ger en torr
tillagning (dry). Om tillagningen istallet kraver att fuktigheten
bevaras i ugnen, alltsd fuktig tillagning (moisture), kan denna
automatiska funktion stédngas av péa foljande satt: Efter att ha
valt onskad tillagningsfunktion, h&ll ner programmerarens
minusknapp (“-") i cirka 2 sekunder tills [HUM] visas pa displayen
istallet for [ON]. Detta ger dig mojlighet att vaxla mellan torr och
fuktig tillagning efter behov. De berorda funktionerna ér:

Normal statisk tillagning *

Undervarme *

Overvarme *

N2
21N

Intensiv tillagning *

Multipel ventilatortillagning *

illagning med sond (endast tillganglig pa vissa modeller)

Obs! Tillagning med sond kan inte anvandas i funktionerna
"DEFROST", "QUICK START", "PIZZA" och "ECQO". N&r ugnen &r
i standby, anslut kdttsonden i den sarskilda anslutningsporten,
vanligtvis placerad pé vanstra sidan av ugnen: pé displayen
visas texten "MEAt" i 2 sekunder och symbolen for "sond" borjar
blinka. Darefter visas standardvardet for sondens temperatur
(75 °C) pé displayen. Vrid och tryck pé justeringsratten for
att valja onskad sluttemperatur mellan 40 °C och 100 °C
(innertemperatur for matratten). Efter 4 sekunder utan andringar
sparas instéliningen och sondsymbolen forblir tdnd. Starta
ugnen, valj tillagningsfunktion och 6nskad temperatur med
de avsedda rattarna. Displayen visar sedan temperaturen som
sondmats. Nar den programmerade sondtemperaturen uppnas
stédngs ugnen av, en ljudsignal aktiveras, texten "End" blinkar p&
displayen och ugnen gér in i tillagningsavslutningslage. Under
tillagningen kan sondtemperaturen alltid justeras genom att
trycka 3 génger och sedan vrida justeringsratten.

OBS: Om sonden ansluts till porten under pagaende tillagning
stdngs ugnen av och texten "Off” visas pa displayen..

Om sonden tas bort frdn porten under tillagningen stangs
ugnen av och texten "Off" visas péa displayen.
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Multifunktionsugn (elektrisk)

S. Valjare

Termostat

*

Funktioner

Pizza-tillagning
Denna funktion ar sarskilt lamplig for tillagning av pizza,
focaccia och brod. Huvudvarmekallan &r det nedre

1| %
varmeelementet som arbetar i kombination med ovriga
elementiugnen.
Normal statisk tillagning (Torr-/fuktig) *
— | Den klassiska funktionen fér elugn, sarskilt [amplig for
2 ___ | foljande ratter: flaskkotlett, korv, torsk, stek, vilt, kalvstek,
maranger och kakor, ugnsbakad frukt med mera.
Undervarme (Torr-/fuktig)*
Denna tillagningsmetod ar béast for att avsluta tillagningen
3 | ___ |av mat, sarskilt bakverk (kakor, maranger, jasta kakor,
fruktdesserter etc.) och andra livsmedel.
Overvarme (Torr-/fuktig) *
= | Sarskiltlamplig for att bryna och ge en fin yta till ménga ratter;
4 rekommenderas for hamburgare, flaskkotletter, kalvbiffar,
rodspatta, blackfisk osv.
Grillning med stangd lucka
<< | Funktionen &r lémplig for snabb och djup grillning,
5 = gratinering och allmén stekning, exempelvisfiléer, Florentinsk
entrecote, grillad fisk och grillade gronsaker. Vid grillning bor
termostaten sta pa 180 °C med luckan stéangd.
Ventilerad grillning
<<+ | Sérskilt snabb och djup med betydande energibesparing.
6 >¢ | Denna funktion passar ménga ratter som flaskkotlett,
korv, flask- och blandade spett, vilt, romerska gnocchi osv.
Grillning bor ske vid 180 °C.
Intensiv tillagning (Torr-/fuktig)*
=, | Funktionen for snabb och intensiv tillagning av olika ratter,
7 || 23 | tex fisk i folie, brasserade gronsaker, spett, anka, kyckling
m.m.
Multipel ventilatortillagning (Torr-/fuktig) *
Denna funktion mojliggor samtidig tillagning av olika ratter
8 utan att dofter blandas. Man kan tillaga lasagne, pizza,
croissanter och brioche, pajer, tartor osv.
Eco-lage for matlagning:
Detta ar en funktion som mgjliggor matlagning med
betydande energibesparing. For att utnyttja denna egenskap
optimalt rekommenderas det att placera maten i mitten av
ugnsutrymmet innan Eco-funktionen aktiveras. Med Eco-
83 laget anpassas tillagningstiderna for langsammare tillagning,

sasom: bréserade ratter, vitt kétt, ugnspasta och kénsliga
bakverk. Denna tillagningscykel rekommenderas inte for
frysta livsmedel. For att valja Eco-laget, vrid véljarknappen
[S] till position 8. Med Eco-laget kan temperaturen stallas in
fran minimum 30 °C upp till maximalt 300 °C.

Snabbstart

Denna funktion anvands for att péaskynda forvarmningen
av uDen har funktionen anvands for att snabba upp
forvarmningen av ugnen. Vi rekommenderar att du anvander
den nér du stéller in en tillagningstemperatur 6ver 200 °C
Anvandning av Snabbstart-funktionen vid temperaturer
under 200 °C ger inga sarskilda fordelar. For att anvanda
Snabbstart-funktionen, vrid véljarratten (S) till symbolen (9)
och stéll sedan in dnskad temperatur med termostatvredet
(T). Né&r ugnen nétt temperaturen slacks den orange
termostatlampan och ugnen ar redo att ta emot maten for
tillagning. Vid detta tillfalle stélls dnskad tillagningsfunktion
in.

VARNING: Snabbstart-funktionen &r inte avsedd for
matlagning utan endast for snabbare forvarmning av ugnen.
ANVAND INTE SNABBSTART FUNKTIONEN | MER AN 20
MINUTER.

Statisk ugn

S. Véljare

Termostat

OFF

0
Q

O

*

&

Funktioner

Normal statisk tillagning: Den klassiska funktionen for
elugn, sarskilt [amplig for foljande rétter: flaskkotlett, korv,
torsk, stek, vilt, kalvstek, marénger och kakor, ugnsbakad
frukt med mera.

Overvirme

Sérskilt lamplig for att bryna och ge en fin yta till ménga
ratter; rekommenderas for hamburgare, flaskkotletter,
kalvbiffar, rodspatta, blackfisk osv.

Undervarme

Denna tillagningsmetod é&r bast for att avsluta tillagningen
av mat, sarskilt bakverk (kakor, maranger, jasta kakor,
fruktdesserter etc.) och andra livsmedel.

vvw

Grillning med stédngd lucka: Funktionen &r lamplig for
snabb och djup grillning, gratinering och allmén stekning,
exempelvis filéer, Florentinsk entrecote, grillad fisk och
grillade gronsaker. Vid grillning bor termostaten sté pa 180
°C med luckan stangd.

Eco-lage for matlagning: Detta ar en funktion som
mojliggér matlagning med betydande energibesparing.
For att utnyttja denna egenskap optimalt rekommenderas
det att placera maten i mitten av ugnsutrymmet innan
Eco-funktionen aktiveras. Med Eco-laget anpassas
tillagningstiderna for langsammare tillagning, sésom:
bréserade ratter, vitt kott, ugnspasta och kansliga bakverk.
Denna tillagningscykel rekommenderas inte for frysta
livsmedel. For att valja Eco-laget, vrid véljarknappen [S] till
position 1. Med Eco-laget kan temperaturen stéllas in fran
minimum 30 °C upp till maximalt 250 °C.
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Tillagningsscheman

Varmluftsugn (endast ungefarliga varden)

Statisk ugn (endast ungefarliga varden))

RATT TEMP (°C) @g b RATT TEMP (°C) @% b
2 | (MINUTER) 2 | (MINUTER)
KOTT KOTT
Rostbiff 170/180 2/3 40/50 Rostbiff 225 2/3 60/80
Oxstek 170/190 2/3 40/60 Oxstek 250 2/3 50/60
Kalvstek 160/180 2/3 65/90 Kalvstek 225 2/3 60/80
Lammstek 140/160 2 100/130 Lammstek 225 2 40/50
Rostbiff 180/190 2/3 40/45 Rostbiff 230 2/3 50/60
Harstek 170/180 2/3 80/100 Harstek 250 2/3 40/50
Kaninstek 160/170 2 80/100 Kaninstek 250 2 40/50
Kalkonstek 160/170 2 160/240 Kalkonstek 250 2 50/60
Gésrost 160/180 2/3 120/160 Gésrost 225 2/3 60/70
Ankstekt 170/180 2/3 100/160 Ankstekt 250 2/3 45/60
Kycklingstek 180 2/3 90/120 Kycklingstek 250 2/3 40/45
FISK 160/180 2/3 15/25 FISK 200/225 1/2 15/25
BAKVERK BAKVERK
Frukttarta 180/200 2 40/50 Frukttarta 225 2 35/40
Sockerkaka 180/190 2 40/45 Sockerkaka 175/200 2 50/60
(nggiiz )V etebrod 170/180 2 40/60 E:giii; etebrod 175/200 2 25/30
é%f:zlrok;:;:ftte” 190/200 2 25/35 é%?ﬁiﬁf;?fﬁe” 220/250 2 20/30
Munkar 160/180 2 35/45 Munkar 180/200 2 30/40
Séta smordegsknyten | 180/200 2 20/30 Séta smordegsknyten | 200/220 2 15/20
Druvbrod 190/200 2 30/40 Druvbrod 250 2 25/35
Strudel 160 2 25/35 Strudel 180 2 20/30
Savoiardikex 150/180 2 50/60 Savoiardikex 180/200 2 40/50
Appelpannkakor 180/200 2 18/25 Appelpannkakor 200/220 2 15/20
Savoiardipudding 170/180 2 30/40 Savoiardipudding 200/220 2 20/30
BAGERIVAROR BAGERIVAROR

Brod 180/200 3 45 Brod 220 3 30

Pizza 250 3 10/20 Pizza 250 3 10/20
Toast 185/195 2 7 Toast 250 3 5

VIKTIGT: Lagg in maten ndr ugnen ar varm.

Grillning

Pa apparater med elektrisk grill sker grillningen med stangd lucka vid 180 °C. Maten som ska grillas placeras pa grillgallret,
helst pa det fjarde hyllplanet.

Placering av ugnsgaller

Det finns 5 hyllpositioner — 1 ar langst ner och 5 &r ndrmast grillen hogst upp. Vid tillagning av en enda plat
anvands hyllposition 3. Vid tillagning av flera platar, beroende pa platens eller matens hojd, rekommenderas
hyllpositionerna 2 och 4. Anvand hyllpositionerna 4 och 5 for grillning och grillpannan pa lagsta hyllplanet 1
for att fdnga eventuella droppar. Den lagsta hyllpositionen 1 kan dven anvéndas for att sakta ner tillagningen
eller for att minska temperaturen.
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Tillagningsscheman

Inre temperaturer pd maten med sond

VIKTIGT: Stick alltid in termometern hela vagen till handtaget sé att spetsen hamnar i mitten av steken och inte néra benet eller
i det feta partiet.

RATT TEMP (°C)
Notkott
Roastbeef — blodigt notkatt (rare) 40-45
Roastbeef - rosa nétkétt (medium) 50-55
Roastbeef — valstekt notkott (well done) 60-65
Notstek (roastbiff) 80-85
Flaskkott
Flaskfilé 65-70
Flaskstek 80-85
Nacke, skinka 80-85
Kotlett 75-80
Benfri kotlett 70
Inlagd kotlett (Kassler) 65-70
Kéttfarslimpa 70-75
Kalvkott
Kalvstek 70-75
Kalvstek med njurar 75-80
Kalvfot 80-85
Viltkott
Viltkott 75-80
Rygg 60-70
Rabiff (blodig) 40-45
Medium rébiff 50-55
Vélstekt rabiff 60-65
Lamm 80-85
Stek 70-75
Fjaderfa 85-90
Fisk 85-90
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Tilloehor

Anvandning av roterande spett
(endast i vissa modeller)

Tra kéttet som ska tillagas pa spettet och fast det med de
medfdljande gafflarna. Placera spettet pé& stodjepunkterna
som tidigare satts in pé droppplaten och skjut in det i roterande
spettets hylsa. Séatt pé statisk grillfunktion med ugnsluckan
stédngd. For att ta ut spettet tillsammans med droppplaten, dra
ut det sd mycket som behdvs for att kunna dra ut det helt.

Telescopiska guider
(endast i vissa modeller)

Dennaldsning ar utformad for att dka ergonomin, praktiskheten
och sakerheten vid hantering av platar och brickor i ugnen.
Kittet bestér av laterala guider med fullstdndig utdragning som
glider pa kullager for att underlatta borttagning och placering
av platar. Guiderna ar anti-tilt for okad sdkerhet. De kan tas bort
for rengoring eller for att &ndra deras position, som visas pé
bilderna nedan.

1. Dranedat pé den del som ar markerad i rod for att ta bort
den frdn ugnens vagg.

2. Vand och placera dem pé ett bord med den rorliga delen
av guiden nedét.

3. Forattlossa klamman, anvand en platt skruvmejsel.

4.  Upprepa proceduren i omvand ordning for att satta

tillbaka guiden.
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Uppvarmd lada
(endast i vissa modeller)

VARNING: Lamna inte plastféremél, syntetmaterial eller
lattantandliga foreméal i 1ddan. Nar apparaten &r paslagen kan
dessa material smalta och fatta eld (brandrisk).

Sitt inte eller std pé ladan for att undvika risk for skador eller
skada apparaten.

Installning

Innan apparaten anvands, rengor ladan enligt anvisningarna
i avsnittet "Rengoring och underhall”. Sla sedan péa den
uppvarmda ladan p& max temperatur i minst 2 timmar. Den
obehagliga lukt som uppstar ar oundviklig. Bade lukten och
eventuell rok forsvinner efter kort tid.

Forsta anvandning

Innan apparaten anvands, rengor ladan enligt anvisningarna
i avsnittet "Rengdring och underhall”. Sla sedan péa den
uppvarmda ladan p& max temperatur i minst 2 timmar. Den
obehagliga lukt som uppstér ar oundviklig. Bade lukten och
eventuell rok forsvinner efter kort tid.

Optimal temperatur for olika typer av servis

40 ° C - For koppar och glas

Med denna installning kyls inte innehéllet i koppar och glas
snabbt och det gér dnd4 att ta ut dem utan att branna sig.

60 ° C - Perfekt for tallrikar och serveringsfat

Mat som serveras pé uppvarmda tallrikar héller sig varm langre.
Tallrikarna kan fortfarande hanteras utan risk for brannskador.
Uppvarmningstider

Flera faktorer paverkar uppvarmningstiden:

Tallrikarnas material och tjocklek

Tallrikarnas placering

Rumstemperatur

Darfor ar det inte maojligt att ange exakta uppvarmningstider.
Som referens kan féljande tider anvandas:

Mangd: tallrikar for 6 personer / tid (minuter): 30-35

Vid frekvent anvandning blir det Iattare att avgora vilka tider
och temperaturer som behdvs for uppvarmning.

VARNING! Ytorna pé lddan kan bli varma under anvandning.



RENGORING OCH UNDERHALL

Borttagning av dorr

For att underlatta intensiv rengdring av ugnen ar det praktiskt

att ta bort dorren enligt foljande instruktioner:

1. Oppna dérren:

2. Flytta kroken Ctill gdngjarnssektionen D enligt foljande
steg:

3. Endast for vissa modeller:

4. Tabortdorren:

Byta lampa

Om ugnens belysning inte fungerar, koppla ur apparaten fran
natet, ta bort skyddsglaset pé& lampan och byt lampan. Det &r
naturligtvis viktigt att sdkerstélla att lampan som ska sattas in
ar avsedd for anvandning vid hdga temperaturer och har de
egenskaper som kravs for detta &andamal.

1. Lossa med en skruvmejsel med rak huvud:
2. Tabortlampglaset:

3. Drautlampan:

4. Bytutochstingigen:

1 2

//\

Demontering och rengoring av glas

Ugndorren bestar av tre glasrutor. Rengdring av glasdelarna
utfors med hushéllspapper som inte ar abrasivt och vanligt
rengoringsmedel. Anvénd inte grova, slipande material
eller vassa metallskrapor for att rengéra ugnens glasdorrar,
eftersom de kan repa ytan och orsaka att glaset spricker. De
inre glasrutor ar avtagbara (det mellersta glaset maste sattas
tillbaka korrekt med texten THERMOSTORP lasbar, som pé bild
3) for att underlatta rengoring. For att géra detta maste ugnens
dorr demonteras.

A

VARNING: Alla operationer méste alltid utféras med dorren
borttagen fran ugnen och placeras pé en lamplig yta for att
inte skada dorrens framsida. Det mellersta glaset ska sattas in
korrekt med texten THERMOSTOP lasbar, som pé de foljande
bilderna:

1. Skruva loss de tva skruvarna pa hoger/vanster sida av den
dvre listen:

3. Tabortdet mellersta glaset:

%llosfop
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RENGORING OCH UNDERHALL

Oppning och stangning av luckan Totalt svarta brannare

Panoramagic
( 9 ) VARNING! Brannarna ar belagda med nanoteknologisk

VARNING! For att undvika personskador rekommenderas Pehandling.
att du alltid tar tag i handtaget vid Gppning och stangning av  For att bevara beldggningens kvalitet rekommenderas vissa

luckan, enligt bilderna nedan. rengorings- och tvattmetoder.
- L&t produkten svalna till rumstemperatur innan rengéring.
Jﬁ Det rekommenderas att inte doppa den i kallt vatten nér
p— x den fortfarande ar varm.

- Tvatta med varmt vatten och en liten mangd neutralt
rengoringsmedel. Gnugga med en trasa, helst av naturlig
cellulosa, eller en icke-slipande svamp.

‘ - Anvand inte slipande pulver, stélull, slipande trasor eller

L L svampar.

- Lé&tinte matrester bréannas fast pa bréannaren. Det kan
uppsté flackar eller missfargningar pé ytan. Dessa spar
paverkar inte produktens funktion, och kan i vissa fall tas

bort @Iigt foljande: blbtlégglprloo!ukten i varmt vatten med
al rengoringsmedel, gnugga forsiktigt med en trasa, helst av
o ™ x naturlig cellulosa, och anvand aldrig slipande trasor eller

svampar. For envisa flackar rekommenderas att varma
upp vitvinsvindger och gnugga enligt ovan.

‘ - Undvik att Iata brannarna komma i kontakt med mat
under langre tid, sarskilt sura livsmedel som exempelvis
L tomatsas.

- Undvik kontakt med metallféremal; om det &r nédvandigt,
anvand foremél av tra eller plast.

- Undvik diskning i diskmaskin, da en del av produkten inte
ar belagd och kan skadas oéaterkalleligt.

/ - Vid funktionsstorningar, se till att halen i den yttre kronan
alltid &r helt rena.

—

- Forkorrekt funktion av DUAL-brannaren, hall
‘ rengdringskanalen ren, markerad i bilden nedan.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Rengoringsanvisningar

A

Innan du utfor ndgra rengoringsétgarder ska apparaten kopplas bort frén elnétet och gasventilen till apparaten stangas. Rengor
arbetsytan forst nar den har svalnat.

UGN

Komponent

Rengoringsmetod

Varningar

Ugnens inre del

Det rekommenderas att rengora ugnen efter varje
anvandning. Smutsen rengors lattare om den inte far
brannas upprepade génger vid hdga temperaturer. Ta bort
alla avtagbara delar och tvatta dem separat med varmt
vatten och ett icke-abrasivt rengoringsmedel. Ugnens inre
rengors med en mjuk trasa indrankt i en 16sning av ljummet
vatten och ammoniak, skolj sedan och torka av.

Anvand inte angrengdrare for att rengdra ugnens inre.

Anvand inte abrasiva/korrosiva rengéringsmedel eller vassa
metalldelar for att rengora ugnens glasdorr, eftersom de kan skada
ytan och orsaka att den gar sonder.

Bl6tlagg i en 16sning av varmt vatten och neutralt tval. Torka

mjuk trasa eller mikrofiberduk.

Bricka ) Ta bort matrester direkt efter anvandning.
av efter tvatt.
Galler Rengdr med varmt vatten och icke-abrasiva Vid inbrant och héardat smuts rekommenderas att lata gallren ligga i
rengoringsmedel eller med ett lampligt avfettningsmedel. blot i nagra timmar innan de rengaors.
FRONTAL
Komponent Rengoringsmetod Varningar
Rengor detaljerna med ljummet vatten och icke-korrosivt Glansen bevaras genom regelbunden rengdring med speciella
Stal yta flytande rengdringsmedel, och torka sedan avdem med en | produkter som vanligtvis finns tillgangliga i handeln. Anvand aldrig
mjuk trasa eller mikrofiberduk. slipande pulver.
. . . . ik att 14t ller alkaliska & indger, cit ft, salt,
. For att behalla egenskaperna hos de malade delarna ar det Und\/\. attlata sura eler aiansia amnen (vinager, ci ronsatt, sat,
Malad yta I . . tomatjuice etc.) ligga kvar p& de malade ytorna, och undvik att tvatta
nodvandigt att rengora dem regelbundet med sépvatten. B . P
nér de malade delarna fortfarande ar varma.
SPIS
Komponent Rengoringsmetod Varningar
Rengor delarna med ljummet vatten och icke-korrosivt Glansen bevaras genom regelbunden rengdring med sarskilda
Stal yta flytande rengoringsmedel, och torka sedan avdem med en | produkter som normalt finns att kdpa i handeln. Anvand aldrig

slipande pulver.

Emaljerad yta

For att behalla egenskaperna hos de emaljerade delarna
ar det nodvandigt att rengdra dem regelbundet med
sapvatten.

Undvik att lata sura eller alkaliska 8mnen (vindger, citronsaft, salt,
tomatjuice etc.) ligga kvar pa de emaljerade ytorna, och undvik att
tvétta nar de emaljerade delarna fortfarande &r varma.

Ta ut gallren och rengor dem i [jummet vatten med ett

Sura @mnen som citronsaft eller andra sura rengéringsmedel kan

termoelement

tas bort med en trasticka eller en nal.

Spisgaller icke-slipande rengéringsmedel. Ta forsiktigt bort all inbrand | oéterkalleligt skada emaljen pa gallren. Torka gallren noggrant med
smuts. Torka dem innan de placeras tillbaka pa spisen. en trasa direkt efter tvatt. Diskmaskinstvatt rekommenderas inte.
Tandstift och Rengor dem med en fuktig trasa. Eventuella torra rester ska | Tandstiften och termoelementen bor regelbundet kontrolleras och

hallas rena.

Brannarringar,
flamskydd och lock

Brannarringar, flamskydd och lock ar avtagbara for att
underlatta rengoringen. Tvatta dem i varmt vatten med ett
icke-slipande rengoringsmedel.

Ta forsiktigt bort all inbrand smuts och vanta tills de ar helt torra. Vid
funktionsfel, kontrollera att halen pa den yttre brannarringen alltid ar
helt rena.

Induktionshall

Ta bort latta flackar med en fuktig trasa och torka sedan
med en torr trasa.

Rengor inte med korrosiva eller slipande produkter. Anvand inga
féremal som kan skada glas-keramikhéllen. Se till att botten pa
kastrullen ar torr och ren, och att glasytan ar fri fran damm. Att flytta
kastrullen kan repa glaset. Ta omedelbart bort rester av socker, gelé
och marmelad for att forhindra skador pé glaset.
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FELSOKNING

Allmanna problem

Varning

- Under garantitiden far reparationer endast utforas
av auktoriserad service eller genom att anvanda den
séarskilda strombrytaren.

- Innan reparation ska apparaten kopplas bort fran elnatet,
det vill sdga att stromkabeln kopplas ur eller att den
sérskilda strombrytaren anvénds.

- Oauktoriserade ingrepp och reparationer kan orsaka
elektriska stotar eller kortslutning, darfor far dessa inte
utforas. L&t sddana arbeten utforas av auktoriserad
personal.

- Vid mindre problem kan du férsoka I6sa problemet
genom att folja rdden i bruksanvisningen.

- Service under garantin ar inte kostnadsfri om apparaten
inte fungerar pa grund av felaktig anvandning.

- Feloch reklamationer som beror pé felaktig
anvandning eller installation omfattas inte av garantin.

Garantikostnaderna betalas av anvandaren.

Barnlas

Symbol for barnlas:

2,

O

Q & +
OO0O0O0O0
A\

VARNING: Om denna symbol visas pé din ugn, bli inte orolig.
Den kan ha aktiverats av misstag. Ugnen ar utrustad med en
sakerhetsfunktion som férhindrar oavsiktlig eller oonskad
start av ugnen av barn.

Sa har stanger du av barnlaset:

For att avaktivera sakerheten, hall termostatens vred for
temperaturinstallning nedtryckt i 5 sekunder. P& displayen
visas texten "n—o" foljt av "OFF".

Sa har aktiverar du barnlaset:

For att aktivera sakerheten, héll termostatens vred (T) for
temperaturinstallning nedtryckt i 5 sekunder nér ugnen ar
avstangd.

Ett kort ljudsignal hors och pa displayen visas texten "n—o"
folit av "ON".

Da gér det inte att starta ugnen.

Sma problem som kan I6sas utan hjalp av en
specialiserad tekniker

PROBLEM MOJLIG ORSAK ATGARD

Gasinstallningen ska
kontrolleras aven
expert.

Lagan &r inte jamn. Felaktig gasinstallning.

Placera bréannarens
delar korrekt.

Brénnarens delar ar

Lagan andras pldtsligt. inte korrekt placerade.

For att tdnda brannarna
maste tandningsvredet
héllas nedtryckt langre.

Placera bréannarens
delar korrekt.

Brannarens delar ar
inte korrekt placerade.

Vredet har inte hallits

nedtryckt tillrackligt Hall ned vredet langre

Lagan slocknar efter innan du slpper det,

tandning. lange eller har tryckts .
N tryck ordentligt.
ned for forsiktigt. Y 9
Gallreti Ett naturligt fenomen .
. . . . Rengor gallret med
brannarsomradet har pa grund av hog .
N N metallrengdringsmedel.
andrat farg. temperatur.

Kontrollera
téandaren och/eller
kopplingsplinten
och byt ut om den ar
skadad.

Den elektriska
funktionen ar allmant
stord.

Téandare eller
kopplingsplint skadad.

Mat- eller reng6ring-
smedelsrester mellan
tandelektrod och
brannare.

Rengor noggrant
mellan tandelektroden
och brannaren.

Elektrisk tandning
fungerar inte langre.

Rengor

Brannarlocken ar i
brannarlocken med

Normal smuts.
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smutsiga. metallrengdringsmedel.

Displayen svarar inte pé | Displayens touch &r Oppna och sténg

kommandon. l&st. ugnsluckan.
AVVIKELSER ORSAKER

- Hallen ar inte korrekt ansluten till elnatet.
- Sakringen har gatt sonder.
- Funktionslaset (KEY-LOCK) &r aktiverat.

Apparaten och kokzonen
tands inte.

- Ingen kastrull &r placerad pa kokzonen.
- Kastrullen ar inte kompatibel med induktion.
- Botten pé kastrullen har for liten diameter.

Symbolen "U" visas pa
displayen.

- Det elektroniska systemet ar defekt.
- Koppla bort hallen fran elnatet.
- Kontakta auktoriserad serviceverkstad.

Symbolen "E" visas pa
displayen.

- Sékerhetssystemet ar aktiverat.
- Kastrullen dr tom och botten har blivit
Overhettad.

Kokzonerna fungerar inte.

- Detta ar inget fel. Flakten fortsatter att ga for
att skydda elektroniken.

- Den automatiska ventilationen stannar
automatiskt.

Om ventilationen fortsatter
vara pa nar héllen ar
avstangd.




INSTALLATION

Installationsinstruktioner

A Installatoren ar skyldig att ge anvandaren foljande
information:

- Kontrollera att apparaten &r oskadad och att all
dokumentation for produkten finns.
- Kontrollera att apparaten har alla medfoljande tilloehor.

- Kontrollera att apparaten anvands korrekt
(ugnsanvandning, termostatinstéllning, tandning och
dtertandning av brannare).

- Foresla att garantisedeln fylls i.

- Rekommendera att en regelbunden service utfors minst
vartannat ar.

A Gaslacka

Vid gaslacka, stdng av gasforsorjningen och koppla bort
apparaten fran elnatet. Kontakta auktoriserad service. Alla
dtgarder och underhall fr endast utféras av behorig och
kvalificerad personal.

A Varning

Apparaten vager mer an 60 kg, darfor méste hanteringen ske
med lampliga hjalomedel.

Atgarder att folja
For att undvika att boja stodfotterna, dra aldrig spisen.
Korrekt procedur for att placera apparaten ar att lyfta den

med l[amplig utrustning.

\

\
a(mm) | modeller a(mm) | modeller
600 P06 - LO6 1000 PD10-M10-LD10
700 PO7 - MO7 1200 P12-L12
800 P08 1216 M12 - PM12

P09 - LO9 - KO9 -

900 PDO9 - LDO9 1500 P15
911 MO9 - PM09 1511 M15

Direktiv / Standard

Denna apparat uppfyller géllande tillampliga CE-direktiv. Denna

apparat uppfyller foljande direktiv/forordningar:
DIREKTIV 2002/96/EG
LAGSPANNINGSDIREKTIV 2014/35/EU
FORORDNING GAR EU 2016/426

DIREKTIV OM ELEKTROMAGNETISK KOMPATIBILITET
2014/30/EU

FORORDNING NR 1935/2004 (kontakt med livsmedel)
Installation méaste utforas endast av kvalificerad personal i

enlighet med regelverken i permanent ventilerade utrymmen
enligt installationsstandarderna: UNI 7129-1, UNI 7129-2, UNI
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7129-3, UNI 7129-4, UNI 7131.

Ventilation av utrymmen

Denna apparat ar av typ "A” och far darfor inte anslutas till en
avgasledning for forbréanningsprodukter, utan méste instal-
leras under koksflakt eller annat rokgasutdragningssystem

i enlighet med géllande normer. Kunskap och konsultation

av dessa normer ar avgorande for en kvalificerad installator.
Som vagledning bor man komma ihég att luften som krévs for
forbranning av brannarna &r 2 m*/h per kW installerad nomi-
nell effekt (se markplét). Om apparaten anvands intensivt och
under lang tid kan ytterligare ventilation behovas; i sédant fall

bor ett fonster Oppnas eller flakteffekten i koksflakten dkas.

Inbyggnad av apparaten mellan skap

- Apparaten kan installeras fristdende:

- klass 1.

- Apparaten kan installeras mellan tvé skép:
- klass 2/1.

- Apparaten ar skyddad mot dverhettning och kan
darfor installeras intill sk&p vars hojd inte dverstiger
arbetsbénkens hojd. Vaggytan som ar i kontakt med
apparatens baksida méste vara av brandsakert material.

For att installera spisen korrekt ska foljande

forsiktighetsatgéarder iakttas:

A. Skép intill spisen som ar hdgre an arbetsbéankens hojd
ska placeras minst 50 mm frén arbetsbankens kant.

B. Koksflakten ska installeras enligt dess instruktionsbok,
dock alltid med ett minsta avstand pa 650 mm fran
arbetsbanken.

C. Om apparaten installeras under ett vdggskap ska det

minsta avstandet mellan skapet och arbetsbéanken vara
700 mm.

Min.
50 mm

Min.
700 mm

650 mm




INSTALLATION

Installationsinstruktioner

Montering Montering av fotter (Panoramagic)

1. Féasta fastet vid foten:

- Placera fastet ovanpé fotens bas och kontrollera att halen
(a) stémmer Gverens.

Fastoglor

& VARNING: risk for att apparaten kan valta - Fastde tva skruvarna med en insexnyckel (b).

VARNING: For att undvika att apparaten valter maste WE
@ denna  stabiliseringsanordning  installeras. Folj

installationsanvisningarna. 7
B
Modeller: 60, 70, 80 (30'), 90, 100, 120 cm. g
1. Packa upp spisen och montera benen, justera dnskad
hojd.
2. Mat hojden fran golvet till verkanten pa bakre tvarbalken S A

och lagg till 15 mm.

3. Markera den totala méatten pa bakvaggen, cirka i mitten
av spisens bredd. Borra ett hal med en lamplig borr pé 6
mm diameter och fast vinkeljarnet plant.

4. Kontrollera att spisen kan st&d mot bakvéggen och att den,

nar den ar placerad, inte kan valta. 2. Légg spisen pa ryggsidan och:

- Placera foten och kontrollera att skruvhélen pé spisen
stémmer 6verens med fotens hél (a).

- Fastskruvarna med en skruvmejsel (4 skruvar med 4

brickor) (b).
= 00000000 l
‘D — —
A VARNING! Stabiliseringssystemet mot valtning fungerar
endast om spisen &r installerad med baksidan mot bakvagg-
en. 3. Hur man justerar fotens hojd:

- Sattininsexnyckeln i fotens hél for att nd justerskruven (a).
- Genom att vrida pé justerskruven kan fotens hojd justeras
for att kompensera for eventuella ojamnheter i golvet.

00000000 ||
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INSTALLATION

Elektrisk anslutning

Kokgrupper utan induktionshall

Foljande anvisningar ar avsedda for behorig personal som
ansvarar for installation, justering och tekniskt underhall av
apparaten, och som ska sakerstélla att dessa atgarder utfors
pa korrekt satt och i enlighet med gallande foreskrifter.

VIKTIGT: Alla justeringar, underhallsétgarder etc. maste
utforas forst efter att apparatens elkontakt har dragits ur.

Installationsforeskrifter

Installationen méste utféras fackmannamassigt och i

full dverensstdmmelse med gallande bestammelser for
elektriska installationer. | annat fall frdnséger sig tillverkaren
allt ansvar. | denna manual finns aven kopplingsschemat for
apparaten.

Apparaterna ar forberedda for anslutning till den spanning
som anges pa markplaten.

Innan apparaten ansluts till elnatet, kontrollera att:

- Egenskaperna hos den magnetotermiska strombrytaren
eller vdgguttaget klarar apparatens belastning (se
information p& markpléaten);

- Stromtillforseln ar forsedd med en effektiv
jordanslutning.

Apparaten levereras med kabel (1,8 m - endast tillganglig
pa vissa modeller) utan stickkontakt: anslutningen maste
utféras med beaktande av att den gulgrona kabeln &r
skyddsjordsledaren [ L ] och far aldrig brytas.

Eluttaget ska vara synligt och lattdtkomligt s& att apparaten
enkelt kan kopplas bort frén elnétet. Vid fast anslutning till
elndtet maste foljande krav uppfyllas:

- Sakringen och hushéllets elsystem maste klara
belastningen fran apparaten (se typskylten).

- Elinstallationen ska vara forsedd med en effektiv
skyddsjord.

- Enanordning ska finnas som sakerstéller fullstandig
frankoppling frdn natet, med en kontaktoppning som
mojliggor total frénkoppling enligt dverspanningskategori
Il i enlighet med géllande installationsregler.

- Vagguttaget eller den allpoliga strombrytaren, med en
minsta Oppning pd 3 mm mellan kontakterna, ska vara
lattatkomlig efter att apparaten installerats.

- Enfrankopplingsanordning fran fast installation ska vara
integrerad, i enlighet med installationsforeskrifterna.

220..230 VAC 3
240 VAC 3

380...400 VAC 2N
415 VAC 2N

220...230 VAC
240 VAC

415 VAC 3N

N
N
HBH & BE 380...400 VAC 3N
[/
N
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Den gul-grona jordledaren far
aldrig brytas, inte ens av strémb-
rytaren. Matningskabeln ska
placeras sa att den inte kommer i
kontakt med ytor som har en
temperatur som dverstiger omgiv-
ningstemperaturen med mer an
50 °C. Vid behov av byte av
matningskabel, kontakta auktori-
serad service.

AVARNING! Spisen kan matas
med enfas-, tvafas- eller trefas-
spanning. For korrekt anslutning
till elnatet, f6lj schemat nedan
som visar anslutningsplinten,
séarskilt anslutningsplintarna
(1-2-3-4-5) och de olika matning-
sledningarna (L1-L2-L3-N).



INSTALLATION

Elektrisk anslutning

Kokgrupper med induktionshall

VARNING! Apparaten levereras utan kabel och stickkontakt: en normerad kabel och stickkontakt, lampliga for belastningen (se
tabell), maste monteras. Matningskabeln ska placeras sé att den inte ndgonsin utsétts for temperaturer som overstiger 50°C
dver omgivningstemperaturen.

P& spisar med induktionshall far inte anslutning till 220/230/240 VAC3 utforas.

Data for matningskabeln

NP . Kabela- | Kabela- 220-240V a.c. 1P+N
Mod. Stromforsorjnin Anslutningar C *
jning 9 rea rea 50/60 Hz 1fase +N 3x10 HO7RN
220-240V a.c. 1P+N .
50/60 Hz 1fase + N 3x10 HO5RR 380V a.c. 2P+N 5 fase + N 4%6 HO5RR
50/60 Hz
P..106 380-415V a.c. 2P+N
2f N 4x4 HO5RR
LBI095 50/60Hz aser X s PDI10.. 400“‘510%8-2 2PN | o pse + N 4x10 | HOSRR
z

380-415Vac.3P+N | 500 N 5x1,5 | HOBRR

50/60Hz 380V a.c. 3P+N 3fase +N
50/60 Hz 5x6 HO5RR
220-240V a.c. 1P+N
1f N 10" HO7RN
50/60 Hz ase+ 8x10 400-415V ac.3P+N | 3fase+N
50/60 Hz 5x10 HO5RR
P..109.. 380-415V a.c. 2P+N 2fase + N
4x4 HO5RR
M..109.. 50/60Hz 220-240V a.c. 1P+N "
1fase + N 3x10 HO7RN
50/60 Hz
380-415Vac 3P+N | 500 L N 5x4 HOSRR
50/60Hz
380-418Vac 2P+N | 5 o0 LN 4x10 | HOSRR
220-240V a.c. 1P+N 1 fase + N 3x10* HO7RN 50/60 Hz
50/60 Hz s¢ 'F\’/:|112277--
: 380V a.c. 3P+N 3fase + N
380-400V a.c. 2P+N 5x6 HO5RR
50/60 Hz
50/60 Hz 2fase +N 4x6 HO5RR
400-415V a.c. 3P+N 3fase + N
415V a.c. 2P+N 5x 10 HO5RR
PDI0Y.. 50/60 Hz 2fase + N 4x10 HO5RR 50/60 Hz
380-400V ac.3P+N | 3fase+N 220-240Vac. IP+N | 00 N 3%10* | HO7RN
50/60 Hz 5x6 HO5RR 50/60 Hz

415V a.c. 3P+N 3fase + N PMIogs3 | S20-418Vac 2PN | o o N 4x6 | HOSRR

50/60 Hz 5x10 HO5RR 50/60 Hz
380-415V a.c. 3P+N 3fase + N
220-240vac. IP+N | 4 o0\ 3x10* | HO7RN 50/60 Hz 5x4 HOSRR
50/60 Hz
220-240V a.c. 1P+N .
LDBI0Q.. 380’2%%8'&'ZZMN 2fase + N 4x4 HOBRR 50/60 Hz Lfase +N 8x10 HO7RN

380-415V a.c. 2P+N

380-415V a.c. 3P+N 3fase + N 5 x4 HOSRR PMI127S3 50/60 Hz 2 fase + N 4x10 HO5RR

50/60 Hz
220-25%%8-;-21”’“ 1fase+N | 3x10* | HO7RN 40%%?6% anW Sfase N 5x4 | HOSRR
SH0-00NaC 5PN | Sfase+N | 5x6 | HOSRR

415V a.c. 3P+N 3fase + N 5x10 HO5RR

50/60 Hz
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INSTALLATION

Gasanslutning

Utférande av kvalificerad installator

Instruktioner (UNI 7129/7131)
a) KLASS (underklass 2/1 inbyggt spis mellan mébler)

Apparaterna ska anslutas till gasnatet med hjalp av styva eller
flexibla metallror (max langd 2 meter) som ar lampliga for
gasapparater. Anslutningsroren och deras maxlangder maste folja
gallande normer (UNI CIG 9891), bytas ut fore utgadngsdatum (om
angivet pé roret) och anslutas till apparaten med hjélp av gangad
koppling ISO R228 med tétningspackning, eller ISO R7 (se bild
nedan) med metallisk tatning p& gangan (tdtningsmaterial som &r
godkanda for gasanslutningar kan anvandas).

b) KLASS (fristadende spis)

Utbver vad som anges i punkt (a) kan anslutningen aven utforas
med flexibelt gummirdr enligt UNI CIG 7140 (max langd 1,5 m)
fastsatt pa LPG-gummihallaren med tillhdrande slangklamma;
roret méste vara synligt och inspektionsbart langs hela dess
strackning med krav pé byte vid utgangsdatum, det far inte
utsattas for temperaturer over 50 °C ndgonstans, far inte utséattas
for drag- eller vridkrafter, far inte ha klamningar eller komma i
kontakt med vassa kanter, skarpa horn eller liknande.

Ganga
ISOR228

Géanga
ISOR7

Det rekommenderas att kontrollera tatheten pa fogarna med
lampliga skumtestare (INGEN FLAMMA) efter att anslutningen
ar gjord.

Gasomvandling

Apparaten levereras for att fungera som angivet pé typskylten som
ar fast pa apparaten. Om omstéllning till en annan gas kravs, folj
instruktionerna i avsnittet ‘Justering och/eller anpassning till olika
gaser.”

A VARNING

Alla underhéllsarbeten méste utféras av en auktoriserad tekniker
efter att apparaten kopplats bort frén elnatet och gasforsériningen
stangts av.

31

Justering och/eller omstallning for olika gaser

SR-R-P

1. Tabortgallret och brénnarna
fran spishallen.

Brannare SR - R - P: Skruva loss
“U"-munstyckena med en 7 mm
nyckel och byt ut dem mot de
som anges for den nya gasen
enligt tabellen nedan.

2.

DCC/DUAL
1. Skruva loss de tva skruvarna och ta bort képan.

2. Skruva loss "U"-munstyckena med en 7 mm nyckel och byt ut
dem mot de som anges for den nya gasen enligt tabellerna nr
lochnr2.

Justering av miniminstallning

Kontroll av justering

Néar apparaten installeras méste det sékerstéllas att
miniminstaliningen for brannarna pé spishéllen och i ugnen
ar korrekt justerad. Om gastyp é&ndras &r justering av
miniminstallningen nédvandig. Justeringen gors enligt foljande:

Spishallsbrannare
1. Tanden brannare at gangen och stall in flamman pa max.

2. Ta bort vredet frdn motsvarande gasventil och for in
en skruvmejsel antingen i ventilen anda fram eller |
justeringsskruven.

3. Stall ventilen i minimiposition.

4. Skruva moturs for att 6ka flamman eller medurs for att minska
den.

5. Vid anvandning av flytande gas (Butan - Propan) maéste

justerskruven vara helt atskruvad.



INSTALLATION

Gasanslutning

Gasanslutningstabell PROFESSIONAL PLUS / MAJESTIC

n.2

Gasanslutningstabell PRO LINE
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INSTALLATION

Gasanslutning

Gasanslutningstabell PANORAMAGIC
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INSTALLATION

Elektriska anslutningar och inbyggnadsscheman

Majestic

60
or

Mod. /mm A B Bakvy Bakvy Sidovy
- M30
MO07 185 155
15 685
M30 120 90
M09 190 165
MD10 140 120
?
M12 150 120 h
M15 195 170
30|
MO07 M30 M09
o 700 =0 760 | g 911 ,
G,J‘—1 Q,J 1 ‘OAJ 1
8 g g
E E €
il il
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g 1216 § g 1511 )
et i ©Lr
E e
@
g Cha
P |
Mod. /mm A B
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_ B ‘ 911 ,
2 ]
S 2 g g
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w0 B E
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ST 1 @
U ;
T A -
650 97
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E = Elektrisk anslutning

G = Gasanlutning
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INSTAI—I—ATION E = Elektrisk anslutning

Elektriska anslutningar och inbyggnadsscheman G = Gasanlutning

Nostalgie, Professional Plus, Pro Line

Mod. /mm A B Bakvy Bakvy
P36N / P36W
POBN / POBW / L06 130 80
PO7N / PO7W 190 150
PO9N / PO9W / LO9 240 150
PDO9N / PDOSW / LDO9 140 80
PD10N / PD10W /LD10 140 80 . A
P12N/P12W/L12 225 920 g g
P15N / P15W 200 135 SleT® §T~'
P36N / P36W 200 150 U U
Sidovy Sidovy P36N / P36W PO6N / POBW / LO6
54 600 15 650 3 ’.—1600
8 8 3 & 1
b &
8 8 €l
el
o
S L |
35~er J:l:ﬁtss GLL J:l:%7 S+

PO7N / PO7W PO9N / POOW / L0O9 P36N / P36W PDO9N / PDO9W / LD09
o 700 o 900 o 911 o 900
@t 1 @t 1 © 1 @t
€ H e 5
@ g & & G
i i i i
PD10ON/PD10W /LD10 P12N/P12W/L12 P15N / P15W
o 1000 o 1200 o 1500
(D"JL 4 LOﬂJL | wi‘JL .,
3 3 3
E (E} E
() @ G
gl 2| gl
g s S
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INSTALLATION

Legend

00 Svart MMO Mikromonitor

11 Brun MPR Mikrokrets primar

22 Rod MSEC Mikrokrets sekundar

33 Vit MT Mikroviflakt

44 Gul MTK Mikrovattentank

45 Gul-gron MVT Mikrotangentialflakt

55 Gré N Neutral

66 Bla NTC Temperatursond

AA Tandtransformator P Timer/klocka - Timer/programmerare
C Ombkopplare PB Effektkort

CA Kondensator 1,05 uF PD Pump

CCDF Fry-Top-valjare PE Elektrisk platta

CP Matlagningstermometer PT1000 | Temperatursensor

DM Mikrovagsdumper R1 Toppelement

DV Angdumper R2 Bottenvarme

DS1 Brannarkontroll R3 Grillvérme

DU Vaxtermometer for angutlopp R4 Cirkulationsvarme

DY Display R5 Barbecuevarme

EL Solenoidventil R6 Fritbsvarme

EN Encoder RC Kesselvarme

F Fas RE Energiregulator

FLC LC-filter RL Begrénsningsvarme

FUSE 10A sakring S1 Ugnslampa

F1 Fas1 S2 Natindikator

HVD Hogspanningsdiod S3 Grillindikator

K1 Jordkabel terminal S4 Flaktindikator

K2 Jordkabel bottenvarme S5 Barbecueindikator

K3 Jordkabel ugnsflakt S6 Elektrisk plattindikator

K4 Jordkabel cirkulationsvarme S7 Spisrotisserieindikator

K5 Jordkabel toppvérme S8 Restvérmeindikator

K6 Jordkabel ugnslampa 1 S9 Fritdsvarmeindikator

K7 Jordkabel ugnslampa 2 SA Stromforsorjningskort

K8 Jordkabel spisrotisserie SD Displaykort

K9 Jordkabel tangentialflaktmotor SE Hjalpkraftkort

K10 Jordkabel omkopplare Sl Granssnittskort

K11 Jordkabel ugnstermostat SL Vattennivasensor

K12 Jordkabel programmerare/timer SP Effektkort

K13 Jordkabel grillvarme SR Sékerhetsrela

K14 Jordkabel elektrisk platta SWD Kontrollkort for uppvarmd 1ada
K15 Jordkabel ram T Grilltermostat

K16 Jordkabel barbecuevarme TCO\TC1 | Sakerhetstermostat for fas 318 °C (TCO)
K17 Jordkabel fritdsvarme TSPO Sakerhetstermostat for fas 90 °C
L1 Ugnslampa TF Ugnstermostat

L2 Ugnslampa TR Fritbsvarmetermostat / Transformator hdgspéanning
mA E:Q L:iaik:(\)ock $§\2T81\ Sakerhetstermostat

MD Grillmikro TST Sakerhetstermostat tangentialflakt
MG Spisrotisserie T Tangentialtermostat

MGT Magnetron VAVR Radialflakt

MP Mikrovagsdorr VT Kylflakt
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INSTALLATION

Elektriska scheman

GASHALL INDUKTION MED 4 ZONER
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INSTALLATION

Elektriska scheman

INDUKTION MED 6 ZONER
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INSTALLATION

Elektriska scheman

INDUKTION MED 7 ZONER
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INSTALLATION

Elektriska scheman
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INSTALLATION

Elektriska scheman
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INSTALLATION

Elektriska scheman
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INSTALLATION

Elektriska scheman
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INSTALLATION

Elektriska scheman
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INSTALLATION

Elektriska scheman
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